
  
MENUS DE LA SEMAINE DU 29 DECEMBRE 2025 AU 4 JANVIER 2026 

 
 

MIDI SOIR 
 

Lundi 
 

29 
 
 

Potage 

** 

Bœuf bourguignon (1) 
Pommes purée 

Chou rouge 
** 

Crème caramel 

 
Crème de légumes 

** 
                   Macaroni de chalet 

Salade mêlée 
 

 
Mardi 

 

30 
 

Potage  

** 

Emincé de porc (1) 

Nouilles au beurre 

Céleri persillé 
** 

Pêche melba  

 

Potage au pain grillé 

** 
Œufs brouillés campagnards 

Salade de racines rouges 
 

 
Mercredi 

 

31 
 

Feuilleté aux champignons 

** 
Consommé julienne 

** 
Magret de canard à l’orange (2) 

Pommes anna 
Carottes glacées 

** 

Tarte au séré et fruits  

 

Soupe à la courge 
** 

Café complet 
 

 
 

 
Jeudi 

 

1er 

Nouvel-an 

Fr. 35.-- 

Foie poêlé 

 

Consommé au porto 

Filet mignon de porc aux cornes d’abondance (1) 

Frites 
Duo de légumes 

Tartelette au citron 

 

Potage bonne femme 

** 
Plat froid 

 
 

 

 
Vendredi 

 

2 
 

 

Potage 

** 
Filet de truite au vin blanc (3) 

Riz créole 

Poireaux à la crème   
** 

Feuilleté ananas 

 

Potage dubarry 

** 

Toast Hawaï 

Salade panachée 
 

 
Samedi 

 

3 
 

Potage 
** 

Spaghetti carbonara (1)  
Salade mêlée 

** 

Mousse chocolat 

 
Consommé brunoise 

*** 
Soufflé au fromage 

Salade verte 

 

 
Dimanche 

 

4 
 

 

Potage 

** 
Suprême de poulet au romarin (2)   

Pommes galettes 
Jardinière de légumes 

** 
Coupe glacée 

  

Crème de chanterelles 

** 
Pommes en robe des champs 

Choix de fromages 
 

 

                  Provenance des viandes : (1) Suisse, (2) France, (3) Italie      Pain : Suisse 

Tous les soirs : en supplément, buffet à choix 


