Vorspeisen

Garnelen Tempura ,,Asia Style” 19
Sushireis / Wasabimayo / Gemisepickles

y

Gebratene frische Pfifferlinge 18 \\/’
Salatkranz / Reibekichlein

Thunfisch Sushi Bowl 20
Sushireis / Mais / Edamame / Mango / Avocado / Sesam / Teriyaki Sauce

Ziegenkase im Strudelteig 18
Mango-Avocado siR-sauer / Wildkrdutersalat / Himbeeressig-Dressing

Unser Vitello Tonnato 19
Sautierte Pfifferlinge / Chiliol / Sommertriffel

= vegetarisch

)

W =vegan

/



Salat & Suppen

o7
.

Variation von knackigen Saisonsalaten 15 /
Trauben / Nusse / Pinienkerne / Himbeeressig-Dressing

Feldsalatréschen 15
gerosteter Speck / CroGtons / Kartoffel-Dressing

Schaumige Suppe von frischen Pfifferlingen 13-
Majoran / Cro(tons

Essen’z “Bouillabaisse,, 21 / 29
Eintopf von Edelfischen / Scampi / Knoblauch-Baguette

= vegetarisch

= vegan

/



Hauptgerichte

Irisches Deichlammriickenfilet 42
-unter dem Krautermantel-
Sommergemiuse / Kartoffelgratin

Gebratene Kalbsleber 35
Bratkartoffeln / Rostzwiebeln / Feldsalatréschen

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken 32
in Butter gebacken / Bratkartoffeln / Gurkensalat

»Black Angus” Rinderfilet 44
Cognac-Pfeffersauce / Sommergemiise / Kartoffelgratin

Geschmorte Ochsenbackchen 32
Barolo-Schalotten-Sauce / Sommergemiuse / Kartoffelstampf



Hauptgerichte

Schottisches Lachsfilet 32
Beurre Blanc / frisches Marktgemiise / Basmatireis

Gebratenes Zanderfilet 34
unter der Kartoffelkruste / cremige Pfifferlinge /
Champagnerschaum

Vegan

-

Strozzapreti Nudeln 27 \
Sautierte Pfifferlinge / Spinat / Kirschtomaten / junger Lauch

/

Gefiillte Aubergine 25 \
Grillgemuse / weiBer Kase / Cashewkerne / Tomaten-Sugo

= vegetarisch

Ny
\l
=vegan

/



