
Les viandes proposées à la carte sont 
soigneusement sélectionnées par notre 
boucher. Pour garantir la qualité et pour 
encore plus de saveur, toutes nos viandes sont 
grillées devant vous à la cheminée.

Nos charcuteries sont fabriquées maison, 
vous pourrez ainsi découvrir notre confiture 
de cochon, notre terrine de campagne, nos 
saucisses à l’oignon, nos petits jarrets ou encore 
notre petit salé. 

Nous vous proposons de découvrir les morceaux sélectionnés par notre boucher :  

LA HAMPE,
pièce de bœuf  
à chair longue,  
très tendre et juteuse.

LE RUMSTEACK, 
pièce de bœuf  
à chair courte  
et très tendre.

L’ENTRECÔTE, 
viande courte  
et persillée.

LA CÔTE DE BŒUF,
à partager à deux ou à 
trois, viande courte  
et persillée.

Nous travaillons des produits majoritairement 
frais et sélectionnés par nos soins. 
Nous essayons de privilégier l’achat de produits 
locaux. 

Dans un souci de qualité et du respect du 
« fait maison », nous réalisons  toutes nos 
préparations nous même : de l’entrée au dessert. 

L’équipe du Commerce vous souhaite de passer un agréable moment. 

LES ENTRéES

Assiette nordique ...............................9.50 €
 

Salade du terroir ................................7.90 €
 

 

Cocotte normande .............................9.50 €
 

Œuf cocotte ......................................  6.80 €
 

Salade lyonnaise .................................9.50 €
 

Planche campagnarde .......................  7.90 €
 

Salade gourmande .............................  9.20 €
 

Buffet d’entrées 
 .................  5.00 €

 ..................10.00 €
(sur demande)

LES GRILLADES AU FEU DE BOIS

LES POISSONS

Faux filet ..........................................  11.70 €
Hampe ..............................................  9.50 €
Rumsteack .......................................  10.70 €
Entrecôte ..........................................  17.80 €
Saucisse à l’oignon maison ...............  8.80 €
Jarret de porc ...................................  10.50 €
Côtelettes d’agneau (3P) ..................  15.90 €
Pavé de rumsteack ............................ 15.50 €

Magret de canard entier ...................  18.50 €
(environ 350g)
Côte de porc nature ou fumée ..........  9.50 €
Jambon braisé ou fumé ....................  9.20 €
Boudin noir .....................................  9.20 €
Petit salé ...........................................  9.20 €
Andouillette .....................................  9.20 €
Côte de bœuf (2 personnes) ............. 40.90 €

 

Consultez la carte ! 

les fromages

L’assiette de fromages et salade .........  2.70 €Dos de cabillaud sauce au cidre ........  11.70 €
Pavé de saumon à la crème d’oseille .....  14.80 €



Assiette d’entrée au buffet ou  entrée du jour* 

Plat du jour* ou viande grillée au choix :
• Hampe de bœuf
• Andouillette 
• Boudin noir
• Côte de porc

• Côte de porc fumée 
• Jambon braisé
• Rumsteack (+1€) 
• Petit jarret (+2€)

• Petit salé 
• Jambon fumé 
• Faux filet (+2€)
• Saucisse à l’oignon maison

Dessert au buffet ou  glace 2 boules

*  HORS WEEK-ENDS ET  JOURS FÉRIÉS,  SELON DISPONIBIL ITÉ

Soirs, week-end et jours fériés

entrée + plat + dessert........13.90€

(ce menu n’est plus servi pour toute 
arrivée après 21h)

Du lundi au vendredi midi 

entrée + plat + café................ 12 €
plat + dessert + café............... 12 €
entrée + plat + dessert....... 12.70 €

Accompagnement 
pour les viandes  

Frites, purée, salade, pomme 
de terre au four et sa crème 
ciboulette ou haricots verts.

ENTRECÔTE
Grillée au feu de bois

250g

17.80 €

Les entrées proposées à la carte sont toutes 
p r é pa r é e s  à  l a  m i n u t e ,  n o u s  fa i s o n s  t o u t 
n o t r e  p o s s i b l e  p o u r  é v i t e r  t o u t e  at t e n t e .  
M e r c i  d e  v o t r e  c o m p r é h e n s i o n  ! 

COMPTEZ AU MINIMUM 15 MINUTES D’ATTENTE 
POUR TOUTE ENTRÉE À  LA CARTE OU POUR LES 
PLATS EN DIRECT ! 

Les sauces 

Camembert 
Bleu 

Poivre

 
 

 

 
 

 

 

LE GRILLADIN 19.90 €

 
 

 

 

 
 

 

 
 
 

 

 

LE GOURMAND 24.50 €

0,90 €

NOS SPÉCIALITÉS 

FONDUE NORMANDE .......................................................................................................... 14.80 €
Camembert chaud en habit de bois, jambon fumé, andouille, rosette, pomme de terre au four, salade 
composée et cornichons.

BURGER DE T’CHEU NOUS ................................................................................................  14.50 €
Pain burger, steack haché, jambon fumé, camembert, sauce burger maison, tomates, salade.

TARTARE DE BŒUF ET SES CONDIMENTS .................................................................... 13.80 €
Accommodez-le selon votre goût !

CÔTE DE BŒUF  
Temps d’attente minimum 30 minutes, varie selon la cuisson.

Pour 2 personnes ...................................... 40.90 €
Pour 3 personnes ...................................... 59.90 €

LE P’TIT GRILL 8 € 
(jusque 10 ans)                              

 
P’tite cochonnaille 
Assiette de saucisson

Jambon grillé ou Saucisse maison ou  
Hampe grillée, accompagnés de frites

Glaces smarties ou « des bonbons » !

Salade du terroir 

Planche campagnarde

Buffet d’entrées 
Œuf cocotte 

Petit jarret
Jambon braisé
Hampe de bœuf
Faux filet
Dos de cabillaud sauce au cidre
Andouillette
Rumsteack

Assiette de fromages et salade

Fondant aux deux chocolats 
Crème brulée
Tiramisu
Coupe glacée

Café des « petits » gourmands 

Dessert au buffet

Salade gourmande

Cocotte normande

Assiette nordique

Salade lyonnaise 

Entrecôte
Côtelettes d’agneau, 3 pièces
Pavé de saumon à la crème d’oseille
Magret de canard entier, environ 350g, 
supplément 2€
Tartare de bœuf 
Pavé de rumsteack 
Fondue normande 

Assiette de fromages et salade

Café gourmand
Tarte tatin 
Profiteroles maison, glace vanille et sauce chocolat
Coupe glacée (consultez la carte) 


