10
11

12
14

20

21

31
32
33
35

40
41

Suppen

Scharf-saure Suppe
Pfefferscharf und von sémiger Konsistenz, Uberrascht die
Suppe mit ihrem Aroma und Nachgeschmack

Eierblumen Suppe
Eine altbekannte Suppe mit samtiger und cremiger Konsistenz

Wun Tun Suppe
Teigtaschen in klarer Bouillon

Warrne Vorspelsen

Frihlingsrolle mit Gemusefullung (1 Stuck)

Gebackene Wun Tun
knusprige Teigtaschen mit SchweinefleischfUllung

Phonix-Schwanz Riesenkrevetten (4 Stuck)
Im Teig frittiert, dazu scharfe sUss-saure Sauce

Drei-Schatze - Kombination (ab 2 Pers.) pro Person
Phénix-Schwanz Riesenkrevetten, Frihlingsrollen u. geb. Wun Tun

Salate
Peking-Salat

Frisch eingelegter Chinakohl Apfel und weitere GemuUse
an scharf-sUss-saurer Sauce

Krevetten Salat mit leichter Sesam-Sauce und Reisessig

Kiievetten

Riesenkrevetten mit Gemise und Cashew-Nussen

Riesenkrevetten Kung-Bao
Mit ErdnUssen und gerésteten Chili-Schoten  (sehr scharf)

Phonix-Schwanz Riesenkrevetten (8StUck)
Im Teig frittiert, dazu scharfe sUss-saure Sauce

Riesenkrevetten in Curry Sauce mit Kokosmilch (scharf)

HilSE€h

Knuspriges Fischfilet suss-sauer
Fischfilet in Curry Sauce mit Gemuse (mittel scharf)

Zu jedem Hauptgericht servieren wir geddmpften Reis

8.00

8.00

8.50

7.50
9.50

16.50

17.50

7.50

8.50

32.00

32.00

33.50

32.00

28.00
28.00



51
54
55
56

60

71
72

80
81
82

92
93

94

95

Rineileiseh

Rindfleisch mit Gemuse an Sichuan-Saver (scharf)
Knusprige Rindstreifen an Chili Sauce (Sehr scharf)
Rindfleisch mit Gemuse und knusprige Reiskruste
Rindfleisch-Tiepan mit Zwiebeln, serviert auf eiserner Platte

Lamm

Lamm nach Mongolischer Art (Haus-Spezialitat)  (scharf)
Mariniert, im Ofen gebraten mit Zwiebeln und Koriander
Serviert mit Bing (Fladenbrot aus Nordchina)oder mit gedédmpftem Reis

Schieingtleiseh

Knuspriges Schweinefleisch Suss-Sauver
Knuspriges Schweinefleisch mit Chili und Knoblauch (Scharf)

Ente

Entenwuirfel in Schwarzbohnen Sauce (wirzig— und scharf)
Entenbrust im Teig frittiert mit suss-saurer Zitronen Sauce
Im Ofen gebratene Ente ,Funf Gewurze* mit Gemuse

Hilhngifleiseh

HUhnerwurfel in Grin-Curry Sauce mit Kokosmilch ( scharf)

HUhnerwurfel Kung-Bao (sehr scharf)
Mit ErdnUssen und gerdsteten Chili-Schoten

Knusprige Hihnerwirfel suUss-sauer

Huhn nach Mongolischer Art  (Haus-Spezialitat) (scharf)
Mariniert, im Ofen gebraten mit Zwiebeln und Koriander
Serviert mit Bing (Fladenbrot aus Nordchina) oder mit geddmpftem Reis

Zu jedem Hauptgericht servieren wir geddmpften Reis

30.00
31.00
31.00
30.00

34.00

29.00
29.00

31.00
32.50
32.50

28.50
28.50

29.00

31.00



105

rausspezialiiEien

Gluckstopf der Familie ab 2 Pers., Pro Pers. 31.00
Riesenkrevetten, Fischfilet, Entenbrust, Rindfleisch, Pilze, Glasnudeln,
und Gemuse

Vegelariseh

122 Gemischter Gemiseteller 22.50

123 Tofu mit Gemise in Austern Sauce 24.50

124 Geschmorte Auberginen mit Gemiise In Knoblauch Sauce 24.00
(nicht immer erhdltlich)

125 Dpie Vegetarische Ente (ein Gericht der buddhistischen Tradition) 24.00

130
132
134

In Soja Sauce geschmort. Tofu wird so zubereitet, dass es wie Enten-
Fleisch aussieht

ReisaindiNudelyenichie

Gebratene Reis mit Pouleffleisch und Gemise 25.00
Gebratene Nudeln mit Rindfleisch und Gemise 26.00
Nudelsuppe mit Rind- und Pouletfleisch, Krevetten und Gemise 28.00

i &l Hatlage eniallich

140 Gebratener Reis mit Gemise 9.50
141 Gebratene Nudeln mit Gemise 9.50
142 Gemischtes Gemuse 9.50

Zu jedem Hauptgericht Servieren Wir gedé&mpften Reis



