LA BOUCHERIE-CHARCUTERIE-TRAITEUR DU TILLEUL — Blaise MORIER
Rte de Cossonay 24 — 1008 PRILLY — 021 624 45 46

Vous propose pour Noél et Nouvel an:
Traiteur
- Scampi a I’ail frais et cocktail de crevette

- Paté en crote: volaille aux pistaches « maison » - pintade au foie gras — Richelieu
- Foie gras canard mi-cuit « maison » a la petite Arvine, nature ou aux figues

- Terrines: poivre vert — campagnarde — morilles — mousse de canard
- Saumon fumé Ecossais

UNIQUEMENT SUR COMMANDE:

— Filet de beeuf Wellington et filet mignon de porc en crofite préts a cuire

~ Volailles fermiéres de 1° qualité:
Dinde Suisse — Chapon — Pintade — Canard — Canette — Poulet et Coquelet Suisse — Caille
entiere et farcie

_ Fondues préparées avec viande fraiche et dressées sur plat:
Bacchus — Chinoise — Vigneronne — Bourguignonne — Japonaise

_ Fondue Glareyarde (filet de steak de beeuf mariné dans un melange d'épices et d'herbes,
puis coupée en fines tranches, se déguste dans un bouillon |égérement assaisonne comme
une fondue chinoise)

_ Fondue Bressane : Viande de poulet déja panee.
Panures a choix: aux herbes - paprika — orientale — nature

_ Sauces pour acconrpagner vos fondues: assiette de sauces (7 sortes) pour 4 ou 8
personnes

Quelques idées:
— Gigot d'agneau du pays
— (Cote de beeuf maturée de la race d'Hérens
— Entrecote et cceur de filet de beeuf Angus
— Mignons de porc

VEUILLEZ PASSER COMMANDE A L' AVANCE - Les veilles de fétes les
commandes seront limitées

Horaire d’ouverture des fétes :

[Lundi et mardi 2282317 2025 Horaire habituel
Mercredi 24 122025 08h00-15h00 NON STOP
Jeudi 25.12.20235 08h00-12h00 (uniquement pour

venir retirer les commandes)
Vendredi et samedi 26&27.12.2025 Horaire habituel
[Lundi et mardi 20&30.12.2025 Horaire habituel
Mercredi 3112 2025 08h00-12h00 NON STOP

Du jeudi ler janvier 2026 au dimanche 4 janvier 2026 - FERME
Réouverture lundi 5 janvier 2026 horaire habituel.



