LA SINFONTIA

ITALIAN FOOD & WINE

HELSINKI CELLAR

Benvenuti alla Sinfonia
Inspired by the timeless beauty of Italy.
Composed of atmosphere, modern

flavours and unforgettable moments.

La Dolce Vita.



LA SINFONTIA

ITALIAN FOOD & WINE

APERITIVO

DRY MARTINI

Gin, Vermutti, Sitruunan kuoridljy

BELLINI

Persikkanektari, Prosecco

CAFFE NEGRONI

Gin, Campari, Vermutti Rosso, Kahvipavun aromi

LA ROSA DELLA SINFONIA

Sarti Rosa, Ruusu limonadi

LUNA DI SICILIA

Cointreau Spice, Aperol, Limemehu

PERLA BIANCA
Gin, Seljankukkalik66ri, Tonic

LIMONCELLO DAIQUIRI

Limoncello, Valkoinen rommi, Limemehu

WHISKY SOUR

Viski, Sitruunamehu

ESPRESSO MARTINI
Vodka, Kahvilikoori, Espresso

SPRITZ

APEROL SPRITZ

Aperol, Prosecco, Sooda

SARTI ROSA

Sarti rosa, Prosecco, Sooda

HUGO LIMONE SPRITZ

Seljankukkalik66ri, Prosecco, Sitruunamehu,
Sooda, Mintun lehtii

LIMONCELLO SPRITZ

Limoncello, Prosecco, Sooda, Sitruunaviipale

CRODINO SPRITZ (ALKOHOLITON)

Crodino, Sooda, Appelsiiniviipale
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LA SINFONTIA

ITALIAN FOOD & WINE

HELSINKI CELLAR

LA SINFONIA IL MENU

ANTIPASTI

CARPACCIO CLASSICO [L,G]
Ohueksi viipaloitua naudan siséifileeti,
tryffelitahnaa, rucolaa, parmesaania ja

ensiluokkaista oliivioljyi.
[Greco di Tufo B. Ferrara,
Il Falchetto Barbera D’Asti]

tai

BURRATA ESTIVA [G]
Pehmeii burrataa, makeita mansikoita,
paahdettua keltajuurta ja paahdettuja
hasselpihkinoiti. Viimeistelty basilikalla,
balsamicokermalla ja oliivioljylli.

[Inama Vin Soave Classico,
Abbona Dogliani Sori Dij But]

SECONDI

OSSO BUCO E RISOTTO ALLA
MILANESE

Pitkiédn haudutettua vasikanpotkaa ja sahramilla
maustettua Milanon kuuluisaa risottoa.
Viimeistelty parmesaanijuustolla.
[Ca’Leoni Amarone della Valpolicella,

Philippe Kuhn Gewurtzraminer]

DOLCE

TIRAMISU DELLA SINFONIA
Italialainen Tiramisu klassikko La Sinfonian tyyliin.

[Roccafiore Collina D’Oro]

tai

SORBETTO DELLA SINFONIA [M,G]

Itsetehtyi, italialaista sorbettia. Tdyteldinen maku ja

silkinpehmei rakenne.
[Roccafiore Collina D’Oro]
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LA SINFONTA

ITALIAN FOOD & WINE

HELSINKI CELLAR

ANTIPASTI

FOCACCIA DELLA CASA [L]
Talon focacciaa, tarjoiltuna oliiviéljyn ja
merisuolan kera. Yksinkertainen klassikko
italialaisella sydiamelli.

[Corvezzo Prosecco Extra Dry]

TAGLIERE DELLA SINFONIA [G]
La Sinfonian oma leikkele- ja juustovalikoima,
marinoituja oliiveja seki aurinkokuivattuja
tomaatteja — tiydellinen aloitus
yhteiseen poytiin.

[Avignonesi Da-Di Bianco,

Cortese Nostru Frappato]

POLPO E'NDUJA [L,G]
Grillattua mustekalaa, paahdettua perunaa,
pikkeloityd punasipulia, kirsikkatomaattia ja

kaprista. Viimeistelty samettisella
sahramimajoneesilla ja tulisella "Ndujalla.

[Andre’ Clouet Brut Rose’,

Roccafiore Fiorfiore Bianco]

CARPACCIO CLASSICO [L,G]
Ohueksi viipaloitua naudan sisifileeti,
tryffelitahnaa, rucolaa, parmesaania ja
ensiluokkaista oliivioljya — italialainen

klassikko hienostuneella otteella.
[Greco di Tufo B. Ferrara,
Il Falchetto Barbera D’Asti]

SUPPLI ALLO ZAFFERANO

Kullanrapeita friteerattuja risottopalloja,
tiytettynd tiyteldiselld bolognesella ja buffalo
mozzarellalla. Tarjoillaan sahramimajoneesin,

parmesaanin ja ruohosipulin kanssa.
[Soalheiro Espumante Bruto,

Philippe Kuhn Gewurtztraminer]
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LA SINFONTA

ITALIAN FOOD & WINE

HELSINKI CELLAR

ANTIPASTI

MELANZANE FRITTE

Kevyessi tempurassa paistettua munakoisoa,
tarjoiltuna kirsikkatomaattien ja talon peston kera.
Viimeistelty ricotalla, sitruunalla ja
tuoreella basilikalla.

[Corvezzo Prosecco Extra Dry,

Lenuzza Ribolla Gialla]

BURRATA ESTIVA [G]

Pehmeii burrataa, makeita mansikoita, paahdettua
keltajuurta ja paahdettuja hasselpihkinoiti.
Viimeistelty basilikalla, balsamicokermalla

ja olitvioljylla.
[Inama Vin Soave Classico,

Abbona Dogliani Sori Dij But]

MIX DI BRUSCHETTE [L]

Kolmen bruschetan valikoima, valkosipulilla
sivellyillid, paahdetuilla leivilli:
- Parmankinkkua
- Kaprista, rucolaa, tomaattia, basilikaa ja punasipulia
- Artisokkaa ja artisokka-tapenadea
[Roccafiore Fiorfiore Bianco,

Corvezzo Prosecco Extra Dry Rosé]

COPPA DI OLIVE [L,G]
Valikoima marinoituja premium-oliiveja, hitaasti
maustettuna vilimerellisilli yrteilli ja oliivioljylla.
[Corvezzo Pinot Grigio Bio,

Soalheiro Espumante Bruto]

INSALATA CAPRINA [G]
Vuohenjuustoa, frillice, tuorekurkkua, artisokkaa,
kirsikkatomaatteja ja pikkel6ityd punasipulia.
Viimeistelty paahdetuilla pinjansiemenilld,
balsamicokermalla ja oliivioljylla.

[Inama Vulcaia Sauvignon Blanc,

Roccafiore Umbria Rosato]
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LA SINFONTA

ITALIAN FOOD & WINE

HELSINKI CELLAR

PRIMI PIATTI

PASTA AL GAMBERO
Mustekalan musteella virjittyd Nero di Seppia -
spaghettia seki sitruunalla, valkosipulilla ja chililld
marinoituja katkarapuja. Pasta-annos, jossa meren

maut kohtaavat vilimerelliset aromit.

[Avignonesi Da-Di Bianco, Cortese Nostru Frappato]

PASTA ALLA CARBONARA

Spaghettia, rapeaksi paistettua guancialea, tiyteldisti

kananmunakreemii ja parmesaanijuustoa.
Roomalainen klassikko.
[Argiano Rosso di Toscana,

Greco di Tufo Benito Ferrara]

RISOTTO DELLA STAGIONE

Keittiomestarin vaihtuva, sesongin parhaista raaka-

aineista valmistettu risotto.

PASTA AL’ ARRABBIATA
Rigatonia tulisessa San Marzano -
tomaattikastikkeessa, valkosipulia, basilikaa ja
parmesaanijuustoa. Yksinkertainen mutta
intensiivinen klassikko, jossa chili tuo
annokselle luonnetta.

[Abbona Langhe Nebbiolo,

Philippe Kuhn Gewurtzraminer]

LASAGNE ALLA BOLOGNESE
Perinteinen lasagne hitaasti haudutetulla ragu
-kastikkeella ja samettisella béchamelkastikkeella.
Viimeistelty aromaattisella basilikaoljylli.
[Valforte Montepulciano D’Abruzzo,

Roccafiore Fiorfiore Bianco]

PASTA ALLA NORMA

Rigatonia, rapeaksi friteerattua munakoisoa,

tiyteldisti tomaattikastiketta, basilikaa ja

parmesaanijuustoa. Sisilian rakastettu pastaklassikko

tiynni vilimerellisid makuja.

[Volpaia Vermentino, Domaine Gobelsburg Zwiegelt]

[Kaikki pastamme tarjoillaan al dente.]
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LA SINFONTIA

ITALIAN FOOD & WINE

HELSINKI CELLAR

PRIMI PIATTI

PASTA CARCIOFI E GUANCIALE

Rigatonia, rapeaa guancialea, artisokkatahnaa ja artisokkaa.
Viimeistelty parmesaanijuustolla ja ruohosipulilla
tasapainoiseksi ja tiyteldiseksi kokonaisuudeksi.

[Roccafiore Fiorfiore, Soalheiro Espumante Bruto]

TAGLIATELLE AL SUGO DI POMODORI SECCHI
Tagliatellepastaa, pesto rossossa, burrataa, basilikaa ja
paahdettuja pinjansiemeniid. Pehmeiden ja aromaattisten
makujen harmoninen yhdistelmi.

[Cortese Nostru Frappato, Gaudium Kerner]

PASTA ALL AMATRICIANA
Spaghettia, perinteisti Amatriciana-kastiketta, guancialea,
parmesaanijuustoa ja basilikaa. Klassinen roomalainen pasta,
jossa yhdistyvit tiytelidisyys ja sopiva mausteisuus.

[Targaro Passo del Sud, Greco di Tufo Benito Ferrara]

SECONDI

PESCE FRITTO
Rapeaksi paistettua sitkaa, kauden kasviksia seki kevyesti
pikkel6ityd fenkolia. Viimeistelty samettisella
Beurre Blanc -kastikkeella ja olitvioljylli.

[Posseri Miiller Thurgau, Roccafiore Umbria Rosato]

OSSO BUCO E RISOTTO ALLA MILANESE

Pitkidn haudutettua naudan potkaa ja sahramilla maustettua

Milanon kuuluisaa risottoa. Viimeistelty parmesaanijuustolla.

[Ca’Leoni Amarone della Valpolicella,

Philippe Kuhn Gewurtzraminer]

MELANZANE ALLA PARMIGIANA
Kerroksittain valmistettua munakoisoa, San Marzano -
tomaattikastiketta, mozzarellaa, basilikaa ja
parmesaanijuustoa. Uunissa gratinoitu italialainen klassikko.

[Lenuzza Ribolla Gialla, Roccafiore Umbria Rosato]

POLLO AL PESTO [G,L]
Mehevii uunissa paahdettua kananrintaa aromaattisella
basilikapestolla. Tarjoillaan paistettujen broccolinien ja
kirsikkatomaattien kanssa.

[Avignonesi Da-Di Bianco, Abbona Dogliani Dij But]
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LA SINFONTA

ITALIAN FOOD & WINE

HELSINKI CELLAR

PIZZA DEL RISTORANTE

1. MARGHERITA

Fior di latte- mozzarellaa, San Marzano-
tomaattikastiketta, basilikaoljya.

[Inama Vin Soave Classico, Cortese Nostru Frappato]

2. ALLA DIAVOLA
[Miedosti tulinen]

Fior di latte- mozzarellaa, San Marzano-
tomaattikastiketta, oliivioljyd, spianata-makkaraa,
'ndujaa, basilikaa.

[Philippe Kuhn Gewurtzraminer,

Renzo Masi Contrappasso]

3. CAPRICCIOSA
Fior di latte- mozzarellaa, San Marzano-
tomaattikastiketta, parmankinkkua, marinoituja
herkkusienii, artisokkaa, basilikaa.

[Abbona Dogliani Dij But, Roccafiore Fiorfiore]

4. MOZZARELLA

Fior di latte- mozzarellaa, San Marzano-
tomaattikastiketta, parmankinkkua,
oliividljyd, burrataa, rucolaa.

[Tagaro Passo del Sud Appasssimento, Gaudium Kerner]

5. PIZZA ALLA NORMA

Fior di latte- mozzarellaa, San Marzano-
tomaattikastiketta, munakoisoa, pesto rossoa,
oliivioljyi, kirsikkatomaattia, rucolaa.
[Lenuzza Ribolla Gialla,

Schloss Gobelsburg Zweigelt]

6. P177ZA PARMA E RUCOLA

Fior di latte- mozzarellaa, San Marzano-
tomaattikastiketta, parmankinkkua,
friteerattuja kapriksia, parmesaania, rucolaa.

[II Falchetto Barbera D’Asti, Volpaia Vermentino]

[Valmistamme pyynnosti laktoosittomia, gluteenittomia ja
vegaanisia pizzoja. Gluteenittomia pizzoja on saatavana vain
rajoitetusti. Paistamme gluteenittomat pizzamme samassa
pizzauunissa muiden pizzojen kanssa.

Pizzat pyoritetiin gluteenittomassa jauhoseoksessa. Gluteeniton

pizzapohja sisiltid gluteenitonta vehniitirkkelysti. ]
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LA SINFONTA

ITALIAN FOOD & WINE

HELSINKI CELLAR

PIZZA DEL RISTORANTE

7. PIZZA DI MARE 26

Fior di latte- mozzarellaa, San Marzano-
tomaattikastiketta, tonnikalaa, marinoituja
jattikatkarapuja, persiljaa, friteerattuja kapriksia.
[Lenuzza Ribolla Gialla,

Cortese Nostru Frappato]

8. NAPOLI 25
Fior di latte- mozzarellaa, San Marzano-
tomaattikastiketta, Napolinsalamia, pinaattia,
friteerattuja kapriksia.

[Colpasso Nero D’Avola, Gaudium Kerner]

9. ROSSO VIVO
Fior di latte- mozzarellaa, San Marzano- 24
tomaattikastiketta, bresaolaa, chilii,
rucolaa, gorgonzolaa
[Avignonesi Da-Di Bianco,
Abbona Dogliani Dij But]

r0. PEPPERONI

Fior di latte- mozzarellaa, San Marzano-

23

tomaattikastiketta, pepperonia
[Philippe Kuhn Gewurtzraminer,

Valforte Montepulciano D’Abruzzo]

. GUSTO DI CAPRI

Fior di latte- mozzarellaa, San Marzano-

24

tomaattikastiketta, kanaa, vuohenjuustoa,
rucolaa, tummaa balsamicoa
[Inama Vulcaia Sauvignon Blanc,

Roccafiore Rosato]

[Valmistamme pyynnosti laktoosittomia, gluteenittomia ja
vegaanisia pizzoja. Gluteenittomia pizzoja on saatavana vain
rajoitetusti. Paistamme gluteenittomat pizzamme samassa
pizzauunissa muiden pizzojen kanssa.

Pizzat pyoritetiin gluteenittomassa jauhoseoksessa. Gluteeniton

pizzapohja sisiltdd gluteenitonta vehnitirkkelysta.]



LA SINFONTA

ITALIAN FOOD & WINE

HELSINKI CELLAR

PIZZA DEL RISTORANTE

12. LA SINFONIA

2
Fior di latte- mozzarellaa, San Marzano- tomaattikastiketta, ’
kirsikkatomaattia, punasipulia, basilikaoljyai,
merisuolaa, burrataa
[Gaudium Kerner, Cortese Nostru Frappato]
13. PIZZA DOLCE PARMA 25
Fior di latte- mozzarellaa, San Marzano- tomaattikastiketta,
persikkaa, gorgonzolaa, parmankinkkua, rucolaa
[Roccafiore Fiorfiore, Tagaro Passo del Sud Appassimento]
14. LA MIA CREAZIONE -
[Oma valinta pizza]
Fior di latte- mozzarellaa, San Marzano- tomaattikastiketta
+ valitsemasi tiytteet lisihinnoin
PIZZA BIANCA / VALKOISET PIZZAT
15. PIZZA BIANCO 25
Fior di latte- mozzarellaa, pesto rossoa, ricottaa,
parmesaania, valkosipulia, tummaa balsamicoa, basilikaa
[Cortese Nostru Frappato,
Benito Ferrara Greco di Tufo]
16. LUCE DI PARMIGIANO 24
Fior di latte- mozzarellaa, valkoviinillda maustettua
creme fraichea, parmesaania, pinaattia,
kirsikkatomaattia, punasipulia
[Pardas Pur Xarello,
Argiano Rosso di Toscana]
17. BIANCA AL SALMONE 26
Fior di latte- mozzarellaa, graavilohta, creme fraichea,
marinoitua sipulia, persiljaa, kapriksia
[Avignonesi Da-Di Bianco,
Roccafliore Rosato]
18. QUATRO FORMAGGI 25

Fior di latte- mozzarellaa, creme fraichea, ricottaa,
gorgonzolaa, parmesaania, basilikaoljya.
[Villa Loren Valpolicella Ripasso,
Philippe Kuhn Gewurtztraminer]
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HELSINKI CELLAR

EXTRA

FORMAGGI / JUUSTOT

VERDURE / KASVIKSET

Parmesaani +3,5 Herkkusieni +3,5
Fior di latte- mozzarella +4 Artisokka +3,5
Mozzarella di burrata +6,5 Valkosipuli +3
Vuohenjuusto +3,5 Confeerattu valkosipuli  +3,5
Ricotta +3,5 Punasipuli +2,5
Gorgonzola +3,5 Kirsikkatomaatti +2,5
Kapris +2,5
Munakoiso +3,5
Rucola +3,5
Pesto +2,5
CARNI & PROTEINE / Basilika +2,5
LIHAT & PROTEIINIT
Parmankinkku +3,5
Napolinsalami +3,5 ALTRO / MUUT
Pepperoni +3,5
"Nduja +3,5 Parmesaanikuppi +4
Chorizo +3,5 Oliiviéljykuppi +2,5
Kana +3.,5 Valkosipulikuppi +3
Tonnikala +3,5 Balsamico +2,5
Jattikatkaravut +4 Basilikaoljy +2,5
Spianata +3,5
Tiaytteen vaihtaminen — +3
Pizzan puolitus kahdelle +3,5
Vegaaninen juusto +2,5
Gluteeniton pizzapohja +4

Lihan alkuperimaa

Bresaola (Italia)

Guanciale (Italia) ’Nduja (Italia)
Prosciutto (Italia) Mustekala (Italia)
Parma (Italia) Nauta (Suomi)

Kana (Suomi) Chorizo (Espanja)
Siika (Suomi) Napolinsalami (Italia)

Katkarapu (Vietnam)  Spianata (Italia)
Mortadella (Italia) Pepperoni (Italia)




LA SINFONTA

ITALIAN FOOD & WINE

HELSINKI CELLAR

DOLCE

TIRAMISU DELLA SINFONIA
Italialainen klassikko La Sinfonian tyyliin,
jossa espressoon ja Marsala-viiniin kostutetut
savoiardikeksit, samettinen pistaasilla ja vaniljalla
maustettu mascarponevaahto ja espressosiirappi

kerrostuvat. Viimeistelty kaakaojauheella.
[Roccafiore Collina D’Oro]

PANNA COTTA

Pehmeiin samettinen vaniljalla maustettu

panna cotta La Sinfonian tyyliin, tarjoiltuna

vadelmamoussen ja pistaasipihkindmurun kanssa.

[I1 Falchetto Moscato D’Asti]

GELATO DELLA CASA [G]

Itsetehtyd, aitoa italialaista artesaanijiitelGi.
Tayteldinen maku ja silkinpehmei rakenne.
Kysy lisdd makuvaihtoehdoista.
[Roccafiore Collina D’Oro]

SORBETTO DELLA SINFONIA [M,G]

Itsetehtyd, italialaista sorbettia. Téyteldinen maku
ja silkinpehmei rakenne.
Kysy lisid makuvaihtoehdoista.
[Roccafiore Collina D’Oro]

AFFOGATO AL CAFFE

Vaniljagelatoa, jonka ylle kaadetaan vastakeitettyi
espressoa. Yksinkertainen, mutta vastustamaton
yvhdistelmi kylmidd makeutta ja tiyteldisti
kahvin aromia.

[Roccafiore Collina D’Oro]

LIQUIRIZIA REALE [G]

La Sinfonian ‘Kuninkaallinen lakritsi’,

vanilja-gelatoa lakritsilikoorilli.
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LA SINFONTIA

ITALIAN FOOD & WINE

DOLCE COCKTATIL

IRISH COFFEE

Irlantilainen viski, Fariinisokeri, Kahvi, Kerma

TIRAMISU AL CACAO

Vecchia Romagna brandy, Amaretto,

Kahvilik6ori, Maito, Kaakaojauhe, Kerma

COCKTAIL AL SORBETTO AL LIMONE

Sitruunasorbetti, Licor 43, Limoncello, Prosecco

BIANCA MENTA

Minttulik66ri, Valkoinen kaakaolikoori, Kerma

(sis. muskottipihkinii)

ESPRESSO MARTINI
Vodka, Kahvilik66ri, Espresso

SELEZIONE DEL CAFFE

SINFONIA CAFFE

Klassinen kahvihetki, puhdas ja tasapainoinen maku.

ESPRESSO VIVACE

Intensiivinen ja eliviinen espresso.

DOLCE LATTE

Pehmei, kermaisen lempei latte.

CAPPUCCINO SERENO

Kuohkea maitovaahto ja pehmei espresso.

ESPRESSO MACCHIATO

Maitovaahdolla tiydennetty espresso.

5
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LA SINFONTIA

ITALIAN FOOD & WINE

DIGESTIVO

GRAPPA

Perinteinen italialainen ruoansulatusjuoma

[er1 makuvaihtoehdot]

LIMONCELLO

Sitruunan kuoresta valmistettu likoori

SAMBUCA / VADELMA SAMBUCA

Italialainen anislik6ori ja kolme kahvipapua

[symboloivat terveyttd, onnea, vaurautta]

FERNET BRANCA

Italialainen yrttikatkero

VECCHIA ROMAGNA

Italialainen brandy

BAILEYS

COGNAC / KONJAKIT

BRAASTAD VS
BRAASTAD VSOP
BRAASTAD XO

WHISKY / VISKIT

JAMESON
JIM BEAM
JACK DANIELS

BIRRE / OLUET

ANGELO PORETTTI 5,0%

Italialainen premium lager | 0,41 | 0,21

BLANC j5,0%
Raikas ja moderni suodatettu
vehniolut | 0,41 | 0,21

AMARCORD IPA 6,0%
Tasapainoinen ja hedelmiinen
italialainen TPA | 0,31

alk 9,5

95

10,5

10,5

II

95

I
3
15:5

10,5
10,5

II

0|6

9,515

10,5
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ITALIAN FOOD & WINE

SIDRO / LONG DRINK

CROWMOOR DRY APPLE 4,7% 10,5
0,31

SOMERSBY PEAR 4,5% 10,5
0,31

KOFF LONG DRINK GRAPEFRUIT 5,5% 10,5
0,31

NON-ALCOHOLIC /
ALKOHOLITTOMAT

BIRRA MORETTI ZERO

6
0,31
BEVANDE
BIBITA ITALIANA / ITALIAN SOODA 4
Passion, Mango, Persikka, Vadelma | 0,31
LIMONATA / LIMONADI 4,5

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite | 0,31

SAN PELLEGRINO LIMONATA / LIMONADI 55

Melograno & Arancia, Limonata,

Aranciata Rossa | 0,31

SAN PELLEGRINO KIVENNAISVESI 525

Italialainen luonnollisesti hiilihapotettu

kivenniisvesi. | 0,51

SUCCO FRESCO / TUOREMEHU 4
Omena, Appelsiini | 0,31

VESI / HLO L5
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ROSSO / PUNAVIINIT

PIEMONTE

Abbona Dogliani Sori Dij But 2022 12 /16 [ 24/ 76
DOCG
Rypile: Dolcetto [Vegaaninen]

- Viini kypsyy vuoden ajan ainoastaan
terdastankeissa. Maku on keskitiyteldinen

ja pehmein kirsikkainen.

Barbera d'Asti La Mata 2024 DOCG 9/12/18/55
Rypile: Barbera [Vegaaninen]

- Kirkkaan punainen, herkullisen marjaisa

Barbera, jonka maussa sopivasti
mausteisuutta ja tuoksussa paljon kypsii
kirsikkaa, luumua ja mausteisuutta.
Maku on melko tiyteldinen ja

hapankirsikkainen.

Brezza Barolo Castellero 2019 DOCG
Rypile: Nebbiolo

- Erittdin kypsi ja tiyteldiinen. Tumman

26 [ 35/ 52 [ 164

marjainen, lakritsainen, yrttinen ja

hieman tamminen.

Abbona Langhe Nebbiolo 2022 DOC
Rypile: Nebbiolo

- Viini on keskitiyteldinen, samettinen ja

14/19/28/87

punaisen marjainen. Lempeit mausteet,

hieman pippurinen.

Moccagatta Barbaresco 2022 DOCG
Rypile: Nebbiolo
- Viini kypsyy vuoden verran ranskalaisissa
tammitynnyreissd, jonka jilkeen 9 kk ajan

pullossa. Elegantti ja erittidin tiyteldinen.

21/ 28 [ 42/ 133
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ROSSO / PUNAVIINIT

TOSCANA

Argiano Rosso di Toscana 2024 1GP 13,5 /18 [ 27/ 83
Rypileet: Cabernet Sauvignon,

Merlot, Sangiovese
- Runsaan hedelmiinen ja yrttinen tuoksu.
Viini on hienon paahteinen ja melko
tayteldinen, mutta viinisti 16ytyy myos

hapokkuutta ja miellyttivit tanniinit.

Renzo Masi Contrappasso 2023 IGT ') [13:5] 21/ 63
Rypileet: Sangiovese, Syrah

- Runsaan marjainen tuoksu; paljon
tummaa kirsikkaa, boysenmarjaa, tuoretta
luumua ja mausteisuutta.

Maku on pehmein tiyteldinen ja

viinissid on samettinen pitki jalkimaku.
VENETO

Villa Loren Valpolicella ,5/15/23/ 70
Ripasso 2021 DOC

Rypileet: Corvina, Molinara, Rondinella

* Mehevin hedelmiinen, tummia marjoja,
savuisuutta ja hentoa nahkaisuutta.

Tayteldinen ja samettinen maku.

Ca'Leoni Amarone della 17/ 22,5/ 34 [ 105
Valpolicella DOCG

Rypileet: Corvina, Corvinone,

Rondinella, Molinara
- Tuoksussa kuivattua luumua,
kirsikkahilloa, rusinaa ja makeata
mausteisuutta. Maku on erittiin

tayteldinen ja voimakas.



LA SINFONTIA

ITALIAN FOOD & WINE

ROSSO / PUNAVIINIT

SICILIA / SISILIA

Cortese Nostru Frappato 2024

Rypile: Frappato [Luomu, vegaaninen]
- Tuoksussa tuoreita tummia ja
punaisia marjoja, hieman
mausteisuutta ja yrttisyyttd. Maku on

keskitiyteldinen ja thanan mehukas.

Colpasso Nero d'Avola 2023 DOC
Rypile: Nero d’Avola [Vegaaninen]

- Runsaan hedelmiinen tuoksu; paljon
tummia hedelmii sekd mausteisuutta.
Maku on tiyteldinen ja

samettisen pehmea.

CAMPANIA

Benito Ferrara Irpinia
Aglianico 2021 DOCG
Rypile: Aglianico

- Erittdin tyylikis ja moniulotteinen
Etelid-Italian punaviini. Téyteldinen
maku, tummankirsikkainen ja

lakritsainen, silkkiset tanniinit.

APULIA

Tagaro Passo del Sud Appassimento

2023 1GP
Rypileet: Primitivo, Negroamaro,
Nero di Troia, Merlot
- Runsaan hedelmiinen tuoksu; paljon
tummia marjoja ja kypsia kirsikkaa ja
mausteisuutta. Maku on tiyteldinen ja

samettisen pehmei.

9,5/ 12,5/ 19/ 59

9 /12 [18 /55

14/18,5/28/ 87

85 /11 [17/51



LA SINFONTIA

ITALIAN FOOD & WINE

ROSSO / PUNAVIINIT

ABRUZZO

Valforte Montepulciano 10,5/ 14 [ 21/ 64
d’Abruzzo 2023 DOP
Rypile: Montepulciano d’Abruzzo

- Tuoksussa paljon kypsii kirsikkaa, luumua
Ja mausteisuutta. Maku on melko tiyteldinen
ja hapankirsikkainen. Pehmeit tanniinit ja

mukavan mausteinen jilkimaku.

SARDINIA

Castiadas Capo Ferrato 8,5/ 11,5/ 17/ 52
Cannonau 2024 DOC

Rypile: Cannonau

- Viini on muhkean hedelmiinen. Paljon
kypsidd mansikkaa ja vadelmaa seki
vilimeren yrtteji. Maku on melko
tiyteldinen ja mehevi. Viinisti loytyy
mukavasti hapokkuutta tasapainottamaan

kokonaisuutta.

EMILIA-ROMAGNA ITALY

Medici Ermete Concerto Reggiano 1/ 14,5 [ 22 [ 66
Lambrusco 2023

Rypile: Lambrusco Salamino

- Hento marjainen tuoksu, tumma-
sdavytteinen, paahteinen. Kevyt, kuiva
ja kupliva.

AUSTRIA / ITAVALTA

Domaene Gobelsburg Zweigelt 2022

10,5 / 13,5 [ 21/ 63
Rypile: Zweigelt [Vegaaninen]

- Kirkkaan rubiininpunainen, keskisyvi viri.
Tuoksu on kypsin marjaisa, puhdas, hieman
mausteinen; kypsdi kirsikkaa, vadelmaa,
neilikkaa. Maku on keskitiyteldinen,
silkkinen, kypsdn hedelmiinen ja hieman

mausteinen.



LA SINFONTIA

ITALIAN FOOD & WINE

VINO BIANCO / VALKOVIINIT
TOSCANA

Avignonesi Da-Di Bianco 2024 IGT ~ 14/19/28/87
Rypileet: Trebbiano, Grechetto, Petit

Manseng, Vermentino
[Luomu, vegaaninen, biodynaaminen]
- Raikas ja ryhdikis viini, jossa vivahde

greippid ja seljankukkaa.

Volpaia Vermentino DOC 2025

Rypile: Vermentino

12/16 [ 24 [ 73

[Luomu, vegaaninen]
- Tuoksussa sitruunaa, ananasta, vihreii
yrttisyyttid sekd hieman suolaisuutta.

Kuiva, raikas ja mineraalinen viini.
VENETO

Inama Vulcaia Sauvignon 14/19/28/87
Blanc 2023 1GT

Rypile: Sauvignon Blanc [Vegaaninen]

- Raikkaan sitruksinen ja kukkea tuoksu.
Maku on kuiva ja eloisan hapokas.
Uniikki ja tyylikids vulkaanisen

maaperin Sauvignon.

Corvezzo Pinot Grigio Bio
DOC 2024
Rypile: Pinot Grigio

85/ 1,5/17/52

[Luomu, vegaaninen]
- Viinissid on oljenkeltainen viri.
Tuoksussa trooppisia hedelmii, padaryniai
ja valkeita kukkia. Maku on

tasapainoinen, pehmei ja viipyilevi.

Inama Vin Soave Classico DOC 2025
Rypile: Garganega [Vegaaninen]

13/ 17/ 26/ 80

- Tuoksu mineraalinen, sitruksinen ja
kukkainen. Maku on kuiva ja
mineraalisen hapokas. Tyylikis ja

moniulotteinen Soave.



LA SINFONTIA

ITALIAN FOOD & WINE

VINO BIANCO / VALKOVIINIT
PIEMONTE
Moccagatta Langhe_ 13/ 17,5/ 26/ 81

Chardonnay 2024 DOC
Rypile: Chardonnay [Vegaaninen]

- Kuiva, raikas ja mineraalinen. Kevyt

rakenne ja runsas sitrushedelmiinen.

SICILIA / SISILIA

Occhipinti Vino di Contrada
SM Bianco 2023

Rypile: Grillo [Luomu, vegaaninen]

255/ 34/ 51/ 161

- Tuoksussa Sisilian tuoretta sitruunaa,
yrttisyyttd ja valkoisia kukkia. Maku on
kuiva ja intensiivinen. Paljon makua ja

mineraalisuutta.
CAMPANIA

Benito Ferrara Greco di Tufo 15/20/30/ 94
2024 DOCG
Rypile: Greco di Tufo

- Runsas ja hienostunut kypsin

sitruunainen ja mausteinen tuoksu. Maku
on pitki ja hapokas, jossa vulkaanisen
maaperin tuomaa mineraalisuutta ja jopa

aavistuksen suolaista jilkimakua.

MARCHE

Colle Stefano Verdicchio di 10/135/20/ 62
Matelica 2024 DOC
Rypile: Verdicchio di Matelica

[Luomu, vegaaninen]
- Tuoksu on raikas ja hedelmiinen; omenaa,
persikkaa, sitrusta. Maku on kuiva,

hedelmiinen, mineraalinen ja hyvin pitka.



LA SINFONTIA

ITALIAN FOOD & WINE

VINO BIANCO / VALKOVIINIT

FRIULI-VENEZIA GIULIA

Lenuzza Ribolla Gialla 2021 1/ 145/ 22/ 67
DOP
Rypile: Ribolla Gialla [LLuomul]

- Tuoksussa eksoottisia hedelmii,

mausteisuutta ja vehreytti. Maku on
kuiva ja melko intensiivinen. Viinissi

on paljon luonnetta.
ALTO ADIGE / ETELA-TIROLI

Gaudium Kerner IGT 2025 5/ 15/23/70
Rypile: Kerner

- Tuoksu on hyvin runsas,
hedelmiinen; sitrusta, persikkaa,
omenaa ja valkopippuria. Maku on
runsas, kuivahko, hyvin

hedelmiinen, aromaattinen ja pitki.

ABRUZZO

Valforte Pecorino 2024

Rypile: Pecorino

105/ 135/ 21/ 63

- Hennon aromaattinen tuoksu;
hieman valkoisia kukkia, persikkaa ja
sitruunan kuorta. Maku on kuiva,
eloisan hapokas ja runsaan

hedelmiinen.



LA SINFONTIA

ITALIAN FOOD & WINE

VINO BIANCO / VALKOVIINIT

UMBRIA

Roccafiore Fiorfiore Bianco 13,5/ 18/ 27/ 84
IGT 2023
Rypile: Grechetto [Vegaaninen]

- Tuoksussa on paljon kypsidi ananasta ja
omenaa, kukkaisuutta seki aavistus
makeaa mausteisuutta. Maku on kuiva,
runsaan hedelmiinen ja aavistuksen

oljyinen. Pitki jalkimaku.
SPAIN / ESPANJA

Pardas Pur Xarello 2022 17,5/ 23/ 35/ 108

Rypile: Xarello [LLuomu, vegaaninen]

- Elegantti ja tyylikds. Viini on raikas,
mineraalinen ja monivivahteinen.
Tuoksussa valkoisia kukkia ja yrttisid
vivahteita, pitkd, puhdas mineraalinen

jalkimaku.

AUSTRIA / ITAVALTA

Philippe Kuhn Gewiirztraminer
Tradition 2025

Rypile: Gewiirztraminer [Vegaaninen]

5/15/23/70

- Viini on tiynni trooppikin hedelmien
aromeita: raikasta limei ja vihredi
omenaa seki kypsidia hunajamelonia,
mangoa ja kukkaisia aromeita. Kuiva ja

raikas viini.

Schloss Gobelsburg Griiner 145/19/29/ 89
Veltdiner Langenlois 2024
Rypile: Griiner Veltliner [Vegaaninen]

- Tuoksu on avoin hedelmiinen ja
hennon mausteinen, piirynid, persikkaa
ja pippuria. Melko tiyteliinen maku.

Kuiva, raikkaan hapokas ja eloisa.



LA SINFONTIA

ITALIAN FOOD & WINE

ROSATO / ROSEVIINIT

UMBRIA

Roccaliore Umbria Rosato IGT 2024 95/125/19/ 57

Rypile: Sangiovese [Vegaaninen]

- Raikkaan marjainen, granaattiomenainen ja
hieman yrttinen tuoksu. Paljon villivadelmaa ja
granaattiomenaa. Maku on kuiva

ja mineraalinen.

SPUMANTE / KUOHUVIINIT

VENETO

Bottega Gold Prosecco DOC 135/ 85
Rypile: Glera

- Erittdin kuiva, hapokas, kypsin sitruksinen,
padryniinen, viheromenainen,
kevyen kukkainen.

12cl | plo

Corvezzo Organic Prosecco 10/ 60
Extra Dry & Rosé Brut DOC

Rypile: Glera | Glera, Pinot Noir

- Italialaiset raikkaat ja elegantit Proseccot
12¢l | plo

FRANCE / RANSKA

Maison du Vin Crémant de Loire Brut

9,5/ 60
Rypileet: Cabernet Franc,

Chardonnay, Chenin Blanc
- Paahteinen, kukkainen ja sitrushedelmiinen

12¢l | plo

PORTUGAL / PORTUGALI

Soalheiro Espumante Bruto Alvarinho 14/ 88

Rypile: Alvarinho
- Raikas, kuiva ja tyylikkdin hedelmiinen
12cl | plo



LA SINFONTIA

ITALIAN FOOD & WINE

CHAMPAGNE / SAMPAN]JAT
FRANCE / RANSKA

André Clouet Brut Rosé 175 / plo
Rypile: Pinot Noir

- Kauniin vaaleanpunainen samppanja, jonka
tuoksussa korostuvat tuoreet punaiset marjat
ja hedelmiisyys. Kuivahko, raikas ja
tasapainoinen maku, jossa hienovaraista

paahteisuutta seki pitki, puhdas jilkimaku.

André Clouet Grande Reserve
Blanc de Noirs Brut

19 / 120

Rypile: Pinot Noir
- Voimakas ja elegantti Blanc de Noirs, jonka
tuoksussa avautuvat briossi, paahdettu manteli,
kypsi sitruuna ja kevyt savuisuus. Tayteldinen,
kermaisen hienokuplainen ja pitkikestoinen

kokonaisuus | 12cl | plo

VINI DOLCI /| MAKEAT VIINIT
PIEMONTE
Il Falchetto Moscato d'Asti 10

DOCG 2025
Rypile: Moscato [Vegaaninen]

- Tuoksu on erittidin raikas ja aromikas;
sitrusta, rusinaa, greippid, hieman salviaa,
minttua. Maku on kevyt, aromikas, raikas,

makea, tyylikiis ja pitki | 8cl

Il Falchetto Brachetto D’Acqui
DOCG 2022
Rypile: Brachetto [Vegaaninen]

- Tuoksu on aromikas, marjaisa; mansikkaa,
vadelmaa, minttua, sitrusmaisuutta,
ruusua. Maku kevyhko, makea, raikas,

hapokas ja lieviisti tanniininen | 8cl



LA SINFONTIA

ITALIAN FOOD & WINE

VINI DOLCI / MAKEAT VIINIT

UMBRIA

Roccafiore Collina D'Oro 7
IGT 2023
Rypile: Moscato Giallo [Vegaaninen]

- Eksoottinen tuoksu, paljon kypsii
aprikooseja, vitkunaa, taatelia,
sitruunamarmeladia ja

mausteisuutta |8cl

GRAPPAT

VENETO & TRENTINO

Grappa di Amarone Bertagnolli 25

Rypile: Amarone Pomace | 4cl

Grappa di Moscato Giallo 10

Bertagnolli
Rypile: Moscato Giallo
Alue: Trentino | 4cl

Grappa di Prosecco Bertagnolli o

Rypile: Uva di Prosecco
Alue: Valdobbiadene | 4cl

10

Grappa di Ginepro Bertagnolli

Rypile: Katajanmarja hauduke | 4cl

Grappa con Mugo Distilleria 10

Marzadro
Rypile: Mintykipyjen, mintyoksien
ja pihkan hauduke | 4cl



LA SINFONTA

ITALIAN FOOD & WINE

HELSINKI CELLAR

NON-ALCOHOLIC /
ALKOHOLITTOMAT

ITALY / ITALIA

Pizzolato Sparkling 0% 6|25
Rypile: Moscato
- Puolikuiva, hapokas, pddryniinen,
sitruksinen, aprikoosinen,

persikkainen | 12cl | plo
GERMANY / SAKSA

Georg Breuer Sans Riesling 2025 719114/ 42
Rypile: Riesling

- Maussa sitruunaa, greippii, vihredi
omenaa ja tuoretta nektariinia.
Napakka hapokkuus, suutuntuma
lahes kuiva. Erittdin raikas ja
tasapainoinen. Jilkimaussa

kivisti mineraalisuutta.

SPAIN / ESPANJA

Torres Natureo Red 6/25

Rypileet: Garnacha, Syrah

- Keskitiyteldinen, pehmei,
punaherukkainen, vaniljainen,

pehmeiin hedelmiinen | 12¢l | plo

LIETTUA / LITHUANIA

Acala Rose Sparkling Tea 7191135/ 42

[Luomu, vegaaninen]
- Aromaattinen, kukkainen,
marjainen, maustettu aidolla
hibiscuksella, aroniamarjalla ja

maitohorsmalla.



