Les Plats

Filet de Loup Grillé
Risotto de Potimarron
Noisettes Torréfiées
Grilled Sea Bass Fillet
Butternut Squash Risotto & Roasted Hazelnuts

39.—

Filets de Perche du Léman
Sauce Tartare & Frites
Salade Verte

Perch Fillets from the Leman Lake
Tartar Sauce & French Fries, Salad

49—

Linguine aux Gambas & Saint-Jacques

Créme de Whisky & Ciboulettes
Linguine with Prawns & Scallops
Whiskey Cream
Chives

36.—

Joue de Cochon Ibérique
Mijotée dans la Fonte aux Piquillos Marinés
Créme de Mais au Manchego
Iberian Pig’s Cheek

Simmered in Cast Iron with Marinated Piquillo Peppers
Cream of Corn with Manchego

36.—

Entrecote de Beeuf servi avec Légumes & Frites
Petite Salade Verte
Beef Steak with Vegetables, French Fries & Salad
Au Beurre Café de Paris...............44.—
With Paris Coffee Butter
Creéme de Morilles.......cccceuviennnne. 49—

Morels Cream

Tva incluse 8.1%



