Les Entreées

Mesclun de Saison
Seasonal Mesclun

12—

Velouté de Potimarron aux Amandes

Creme Montée au Paprika
Butternut Squash Soup with Almonds
Paprika Whipped Cream

16.—

(Euf Poché
Creéme de Volaille Aromatisée a la Truffe

Copeaux de Truffe & Croiitons Dorés
Poached Egg
Cream of Poultry Soup Flavored with Truffle
Truffle Shavings & Golden Croutons

22—

Carpaccio de Noix de Saint-Jacques

Nori Acidulé de Citron Vert & Wasabi

Scallop Carpaccio
Tangy Lime Nori & Wasabi

21—

Terrine de Foie Gras de Canard Maison
Chutney de Coing

Homemade Duck Foie Gras Terrine
Quince Chutney

23—

Tva incluses 8.1%



