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Suivez-nous sur nos réseaux sociaux ! 
@restaubergevouvry.ch 

 
 

Avenue du Valais 6 
1896 Vouvry  
 
 

 
 

www.restaubergevouvry.ch 
+41 (0)24 481 1221 
 

 
 

Nous sommes ouverts du mardi au samedi : 
11:00 – 14:30 
18:00 – 22:00 
 
Dimanche et lundi : Fermé 
 

 
 

BIENVENUE ! 
 
 

 
 



 

 
 

LA CARTE D’ÉTÉ 2025 
 

 

ENTRÉES 
Salade verte  ...........................................................................................................................................................  8.- 

Salade mêlée  ........................................................................................................................................................  10.- 

Gaspacho Andaluz, crostinis à la tapenade  .................................................................................  12.-  

Carpaccio de bœuf 
Roquette, vinaigre balsamique, copeaux de parmesan  ...............................................  18.- 

 

 

 

METS PRINCIPAUX 
Plat végétarien du moment  ...................................................................................................................  27.-  

Filets de perche du Lac Léman (180g) 
Façon meunière, cuisson à la poêle et à la minute 
Servi avec pommes frites, sauce tartare, légumes du marché  ...............................  39.- 

Escalope de veau de l’Auberge (200g) 
Panée, servie avec roquette, tomates cerises 
Sauce tartare et pommes frites  ........................................................................................................  42.- 

Tagliata de bœuf (200g) 
Entrecôte de bœuf Parisienne grillée, sur roquette 
Copeaux de parmesan, vinaigre balsamique à la truffe noire 
Servi avec pommes frites  .......................................................................................................................  39.- 

Tartare de bœuf (200g, coupé au couteau) 
Salade, pommes frites, petite baguette au beurre persillé  ........................................  36.- 

Carpaccio de bœuf 
Roquette, vinaigre balsamique, copeaux de parmesan 
Servi avec pommes frites  .......................................................................................................................  26.- 

Suprême de volaille jaune rôti 
Sauce aux brisures de truffes noire 
Servi avec pommes frites et légumes du marché ..............................................................  35.- 

 
- Supplément de légumes  ...........................  5.- 

 
 

 



 

 

DESSERTS 
Assiette de fromage d’Alpage  ................................................................................................................  14.-  

Fondant chocolat, glace vanille  ............................................................................................................  15.- 

Tarte fine aux pommes, glace vanille ................................................................................................  12.- 

Mille feuilles à la vanille et son coulis  ...............................................................................................  12.- 

Soupe de mangue, glace coco  ..............................................................................................................  12.- 

Café gourmand  ..................................................................................................................................................  15.- 

Dessert du jour  ..............................................................................................................................................  8.- 

 

 

Coupe Valaisanne :  

Sorbet abricot et abricotine  .................................................................................................................  12.- 

Coupe Colonel :  

Sorbet au citron et vodka  ......................................................................................................................  12.- 

Coupe Danemark : 

Glace à la vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes grillées  .................................  12.- 

Café glacé :  

Glace au café, espresso et crème chantilly  ..............................................................................  12.- 

 

 

 

Les glaces  ........................................................................................................................................  4.- la boule  
- Vanille  
- Chocolat  
- Café 
- Caramel 
- Fraise 
- Supplément crème chantilly – 1.50 

 
Les sorbets  ......................................................................................................................................  4.- la boule 

- Abricot  
- Citron   
- Poire 
- Coco 
- Supplément crème chantilly – 1.50 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Provenance des produits 

Poisson  :  Perche - Lac Léman, Suisse 
Viande :    Bœuf - Suisse 

Veau - Suisse 
Volaille  : France 
Fromage  :  Suisse 

 

 

Tous nos plats sont réalisés sur place 
dans le respect des normes d’hygiène en vigueur. 

Merci de nous informer en cas d’allergies ou d’intolérances. 

Prix en Franc Suisse, TVA incluse. 

 

FORMULE DE MIDI 
DU MARDI AU VENDREDI 

(Sauf jours fériés) 

 
 

Suggestion du jour 
19.50 / 21.50 / 23.50 

(selon disponibilité) 
 

Supplément entrée du jour 
4.- 

 
Supplément dessert du jour 

4.- 

 

MENU ENFANT 
JUSQU’À 10 ANS 

 
Au choix : 

 

Steak haché 
Servi avec pommes frites 

et légumes 
 

ou 
 

Filets de perche meunière 
Servi avec pommes frites 

et légumes  

 
1 sirop et 

1 boule de glace/sorbet offert 
 

17.- 
 
 



 

 

 

 



 

 

 

 


