Speiseplan vom 25.05.2026-31.05.2026 (KW22)

Menii 1 Menii 2 Menii 3
Montag Frischer Spargel in heller SoRe’”’ Putensteak in Frischkésesoe’ Gemuiserosti'
Pfingstmontag | mit Schweinelachsschnitzel ™™ 5 mit Paprika aus dem Ofen Spargel in heller Sofde 4
Salzkartoffeln " Basmatireis & Salzkartoffeln
O Panna Cottacreme mit Erdbeerspiegel O Panna Cottacreme mit Erdbeerspiegei O Panna Cottacreme mit Erdbeerspiegel
Dienstag Gebackener Leberkése mit Rahmsofe"”’ Hahnchenbrust Gemusebratling mitRahmsofie
Mischgemtuse in Tomatensofie mit Kése’ iiberbacken Mischgemuse
G Kartoffelptirree Kartoffelptirree Qg’;' Kartoffelptirre
O Gotterspeise mit VanillesofRe’ O Gotterspeise mit VanillesoRRe® B O Gotterspeise mit VanillesofRe’
Mittwoch Norddeutsche Kartoffelsuppe9 . 1 Nudel-Gemtuseauflauf™’ Gemischter Salat mit b‘
mit Wilrstchen T TomatensoRRe"” Hahnchenbruststreifen und Currydressing
O Weifse Mousse mit Heidelbeerspiegel O WeiRe Mousse mit Heidelbeerspiegel Weifse Mousse mit Heidelbeerspiegel
Donnerstag Schweinegulasch Pikanntes Huhn veg. Geschnetzeltes mit
Tomatensalat {gg’;? mitReis und Pilzen und 4
Nudeln' ﬁ@ B Bambussprossen Nudeln'
O Apfelmus O Apfelmus® O Apfelmus
Freitag Sahnehering®’ Schlemmerfilet "Italiano" *’ Schupfnudeln aus dem Ofen mit
Speckbohnen Zucchini-Tomatengemuse i Fruhlingszwiebeln Tomate und
Salzkartoffeln Salzkartoffeln e Creme fraiche
O Birnenjoghurt”® O Birnenjoghurt”° O Birnenjoghurt”°
Samstag Hoérnchensuppe>® mit jungem Gemiise Chili con Carne and Hérnchensuppe'*® mit jungem Gemiise
W und Mettballchen® o Ly Beans (Bohnen ) “ veg. Ballchen
O Grieﬁspeisel’7 mit Saft’ O GrieRspeise’ mit Saft’ O Grieszpeisel’7 mit Saft’®
Sonntag Hamburger Sahnebraten®”'° Putengulasch (Provencale ) Gemusebratling mitRahmsofie
mit RahmsoRe"”’, Kaisergemiise - mit Reis < mit RahmsofRe"”’, Kaisergemtise
Salzkartoffeln a4 ‘55,;.3 Salzkartoffeln
O Kirsch- Buttermilchspeise’ O Kirsch- Buttermilchspeise’ O Kirsch- Buttermilchspeise’
Vegetarisch Allergene: Erdnisse 5 Senf 10 Zusatzstoffe: geschwefelt © mit einer Zuckerart und StfRungsmittel |
Fisch == Glutenhaltige Getreide '  Sojabohnen ¢ Sesamsamen " mit Farbstoff 2 geschwarzt f enthalt eine Phenylalaninquelle ¥
Gefllgel "l’g_?? Krebstiere 2 Milch 7 Sulfite 12 mit Konservierungsstoff gewachst 9 mit Nitritpdkelsalz ™
Rindfleisch ¥ Eier 3 Schalenfriichte 8 Lupinen '3 mit Antioxidationsmittel ¢ mit Phosphat " mit Nitrat "
Schweinefleisch &  Fische ¢ Sellerie 9 Weichtiere 14 mit Geschmacksverstarker 9 mit Stlungsmittel |

Die Diatmahlzeiten wird entsprechend den Kohlenhydrateinheiten portioniert




