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Oy p;\?\c‘ MENUS DE LA SEMAINE
Allergenes
Lundi Minestrone A
11 Boulettes de boeuf a la sauce napolitaine
~ Spaghetti A
Aout Courgettes sautées
Dessert glacé G
Mardi Salade de tomates vinaigrette
12 Filet de loup au beurre rouge DG
Aoiit Pommes noisette
ou Tomates provencales A
Créme de fruits rouges CG
Mercredi Coleslaw C
13 Poulet aux girolles
Aodit Riz pilaf
ou Haricots jaunes et verts
Moelleux au chocolat*
) Taboulé A
Jeudi Réti de veau sauce aux cépes
14 Pommes grenailles rissolées
Aoiit Tian au thym
Dessert glacé G
Salade mélée
Vendredi Lasagne de saumon ADG
15 Purée de courge
Aoiit Salade de fruits frais

Menu complet
Entrée et plat du jour
Plat du jour et dessert

Plat
Petite faim

Prix des menus

: CHF 19.-
: CHF 17.-
: CHF 17.-

: CHF 16.-
: = CHF 3.-

En cas d’allergies ou d’intolérances, veuillez-vous adresser a notre

Nos produits sont frais et préparés par notre équipe de cuisine.

Liste

personnel de restauration.

d’allergénes et provenance : voir affiche

Suggestions estivales
Jusquau 22 Septembre 2025

Poisson grillé (selon arrivage), sauce
vierge, pommes frites et légumes rotis
(D, G) : CHF 24.-

Tartare de boeuf, pain toasté et pommes
de terre frites (A)

CHF 24.-

Salade estivale
(Melon, pastéque, féta, ceufs, croutons et
jambon cru) (C, A, G) : CHF 24.-

Suggestions de la semaine

Carpaccio de beeuf, pommes wedges,
légumes rotis

CHF 23.-

Manchurian balls indiennes au curry,
riz basmati et Iégumes du jour
CHF 18.-
Suggestion du petit marché

Aiguillettes de poulet panées, pommes
frites et légumes du jour : CHF 15.-

Les incontournables
Pates du jour (A, C, G) : CHF 15.-

Salade du jour : CHF 15.-

Filets de perche meuniére, sauce tartare
et pommes de terre frites (D, C, G)

CHF 23.-
Vins du moment
b Domaine des Perriéres Y
1dl bt.

Blanc :

Chardonnay, Peissy 450 25.-
Rosé :

Rosé de Gamay, Peissy 4.50 25.-
Rouge :

Gamay, la Chénaie 450 25.-




Téléphone : 022 338 17 30

MENU DU DIMANCHE

Allergénes

Paté croiite AC

Dimanche Lapin au romarin
17 Polenta gratinée G

Aoiit Fenouil et artichauts fondants
Tarte a la rhubarbe alsacienne ACG

Prix des menus du dimanche

Menu complet : CHF 21.-
Entrée et plat du jour : CHF 19.-
Plat du jour et dessert : CHF 19.-

Plat : CHF 18.-
Petite faim : = CHF 3.-

Les incontournables
Pates du jour (A, C, G) : CHF 15.-
Salade du jour : CHF 15.-

Filets de perche meuniere, sauce tartare et
pommes de terre frites (D, C, G)

CHF 23.-

Vins du moment
Domaine des Perriéres

1dl bt.
Blanc :
Chardonnay, Peissy 4.50 25.-
Rosé :
Rosé de Gamay, Peissy 4.50 25.-
Rouge :

Gamay, la Chénaie 450 25.-

En cas d’allergies ou d’intolérances, veuillez-vous adresser a notre personnel de restauration.
Nos produits sont frais et préparés par notre équipe de cuisine.
Liste d’allergénes et provenance : voir affiche




