
 
 
ALKUPERÄISKAHVIT: 
Alkuperämaakahvit ovat aina pelkästään yhtä papulaatua ja satoa. Alkuperämaakahvia on 
saatavana sekä papuina että suodatinjauhettuna. 
 
Columbia Excelso:  
Pehmeäarominen ja tasapainoinen, hieman makeahko, perinteinen kahvi. 
 
Columbia Excelso Decaf: 
Kofeiiniton kahvi on täyteläinen keskipaahdettu kahvi, joka on maultaan tasapainoinen ja 
aromiltaan rikas, makea kahvi. Kahvin hapokkuusaste on alhainen. Kahvin paahtoaste on 
keskipaahto. Kahvin sisältämästä kofeiinista on jäljellä vain noin 0,1 %. 
  
Costa Rica Tarrazu: 
Mainion tasapainoinen yhdistelmä kukkaista keveyttä ja hedelmäistä makeutta sekä täyte-
läisen kermaista suutuntumaa. Kahvi on hyvin pehmeäarominen ja sen hapokkuus on alhai-
nen. Erinomainen kahvivalinta mihin tahansa kahvihetkeen. 
 
Djimmah Mocca (Etiopia): 
Djimmah Mocha on tumma ja täyteläinen kahvi. Paahtoaste 4-. Djimmah Mocca on voimakas 
ja laadukas grade 1 laatua oleva Arabica papu. Kahvissa tuntuu voimakas tumma marjaisuus 
sekä mustan teen aromeita. Maussa korostuu puhdas Mocca ja rypäleen viinimäisyys sekä 
häivähdys rommia.  
 
El Salvador Pacamara: 
Melko tukeva keskipaahtoinen (2/5) kahvi El Salvadorin itäosasta, Apanecan kahvialueelta. 
Kahvin makuprofiili on makeahko. 
 
Guatemala Antiqua: 
Aromikas keskipaahtoinen kahvi. Suutuntuma on täyteläinen, runsas. Runsasarominen, sa-
vuisen mausteinen Guatemalan kahvi. 
 
Java Lintong: 
Indonesia Java Lintong on preimium Arabica kahvi Indonesian Sumatralta. Kahvi on täyteläi-
nen, runsasarominen ja keskipaahtoinen. Suutuntuma on tukeva, sopivasti kirpeä ja viinimäi-
nen ja kahvi on väriltään tummaa turkoosia. 
 
Kenia Helmipapu: 
Kenya Peaberry, helmipapu, on hedelmäinen ja täyteläinen kahvi Mount Kenyan rinteiltä 1800 – 2000 
metrin koreudelta. Kenya helmipavun suutuntuma on täyteläinen ja makea. Makuna korostuu hedel-
mäisyys, mustaherukka sekä jälkimakuna aurinkokuivattu tomaatti. 



 
 
KAHVISEKOITUKSET: 
Kahvisekoituksissa on yleensä 2 – 4 alkupäistä papulaatua. Sekoitukseen valitaan parhaiten toisiaan 
täydentäviä kahvilaatuja ja makuja. Tummissa espresso sekoituksissa käytetään usein Arabica- papu-
jen lisäksi pieniä määriä voimakkaampaa Robusta- papua aromia lisäämään. Kahvisekoitukset ovat 
maustamattomia tuoreita alkuperäpapuja, joiden paahtoaste on lähes sama. Eri maiden tai maan-
osien saman paahtoasteen omaavia papuja yhdistämällä saattaa sekoitukseen jäädän pieniä värieroja 
papujenkesken.  
Kahvisekoituksia on saatavana sekä papuina että suodatinjauhettuna kahvina. 
 
Aromix Dark Espresso: 
Aromikas ja voimakas tummapaahtoinen Espresso sekoitus. Paahdettu ranskalaiseen tapaan. Colum-
bian ja Brazilian parhaimpia kahvipapuja. 
 
Full City Roast – After dinner: 
Tummapaahtoinen, täyteläinen Columbialaisen, Meksikolaisen, Kenialaisen ja Etiopialaisen mokan 
sekoitus. Paahdettu kansainvälisten makutottumusten mukaisesti hieman Mocca Royalia tummem-
maksi.  
 
Creme De Paris Espresso: 
Voimakas, tummapaahtoinen Colombia-kahvi. Ranskalainen paahto. Sopii erinomaisesti myös mui-
den kahvijuomien, esimerkiksi cappuccinon, valmistukseen.  
 
Mocca Royal: 
Yksi Aromixin ensimmäisistä omista sekoituksista ja yhä edelleen se on kaikkein suosituin. Mocca 
Royal on klassinen, keskipaahtoinen Columbialaisen, Meksikolaisen, Kenialaisen ja Etiopialaisen mo-
kan pehmeän runsas, hienostunut erikoissekoitus. 
 
Seitsemän meren sekoitus: 
Aromaattinen ja suutuntumaltaan täyteläisen kermainen sekoitus parhaimpia papuja Latinalaisesta 
Amerikasta, Afrikasta ja Aasiasta. Sekoituksen kahvit ovat Braziliasta, Perusta, Etiophiasta, Keniasta ja 
Intiasta. Paahtoasteeltaan melko tumma, luokitukseltaan 4. 
 
Sininen Hetki: 
Pehmeän aromaattinen, mieto keskipaahtoinen kahvisekoitus mm. Guatemalan, Tansanian ja Jaavan 
kahveista. 


