APERITIFS

Cocktail La Bambouseraie
Cocktail Exotique Sans Alcool
Kir

Kir Royal

Coupe de Champagne
Whisky Clan Campbell
Whisky Coca

Pastis /Ricard

Martini Blanc/Rouge
Porto Rouge/ Malibu

Muscat ; '_
DIGESTIFS

Café

Infusion/Verveine

Thé auJasmin

Saké Maison.(mei<kwei~lu) i

Cognac /Armagnac/Cointreau

Get 27 ou 31

BOISS'ON )

Blere 'Sai Gon (biere wetnamienne)
MTao/Hemeken V’J

Jus d'Orange ¢ Ananas , .

Cocar€ota/fanta/coca, Ilght

Jus de Fruits Exothues (Mangye ' Lychées)

Evian 1 Litre '»,. f_ 3

Evian 50 ClI

San Pellegrino 50 CI

San Pellegrino 1 Litre

4.50 euros
6,00 euro
4.50 euros

10,50 euros

9,50 euros
5,50 euros
6,50 euros
4.50 euros
4.50 euros
4,50 .euros
4,50 euros

2,00 euros
3,00 euros
3,00 euros
3,00 euros
5,50 euros
5,50 euros

4,50 euros
4,00 euros
3,50 euros
3,50 euros
3,50 euros
5,00 euros
3,50 euros
3,50 euros
5,50 euros



LES ENTREES

Assiette aux quatre délices

11,50 euros

Nem aux crevettes, ravioli frit, beignet de crevette, rouleau de printemps,

bouchée aux crevettes, samoussa, salade viet.

Nem traditionnel vietnamien (4 pieces)
Nem a la crevette (3 pieces)

Nem « spécialité la bambouseraie » (4 piéces)
Raviolis frits (5 pieces)

Samoussa au boeuf (4 piéeces)

Beignet de crevettes (5 piéces)

Salade vietnamienne au crabe ou au poulet
Salade de nem (crudité, vermicelle et nem chaud)

BO - BUN (crudité, vermicelle et beeuf sauté)

BO - BUN + nem

(crudité, vermicelle et beeuf sauté et nem)

Salade « la bambouseraie » (sur ananas frais)
Rouleaux de printemps (2 pieces)
Salade de nem végétarien

Nem végétarien

6,00 euros
6,50 euros
7,00 euros
6,00 euros
6,50 euros
7,00 euros
6,50 euros
7,50 euros
8,50 euros
10,00 euros
9,50 euros
7,00 euros
7,50 euros

6.50 euros
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Banh cuon (crépe Vietnamien de riz farcie a la vapeuk) 9,5 O euros
Banh-Xeo (spécialité Maison) 11,50 euros
Raviolis de crevette a la vapeur (6 pieces) 8,50 euros
Bouchée de crevette et de porc a la vapeur 8,50 euros
Demi-lune a la vapeur (6 pieces) 8,50 euros
Assortiment a la vapeur (6 piéces) 9,50 euros

LES SOUPES
Soupe aux vermicelles de chine et au poulet 7,50 euro
Soupe aux vermicelles de chine et au crabe 7,00 euros
Soupe wan-thanh et pates jaunes 9,50 euros
Soupe aux asperges et au crabe " 8,50 euros
PHO vietnamien (pdtes de riz, beeuf. boulette de beeuf) 10,50 euros
Grande Pho (pates de r/'z,_b_c'z_euﬁ boulette a:e boeut) ‘ ] 7,00 euros
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SPECIALITES LA BAMBOUSERA

Suggestions du chef

Poulet a la sauce village de Bao-ninh sur plaque

Porc a la sauce village de Quy-ha sur plaque

Canard sauce Aigre douce sur plaque chauffante
Canard sauce maison sur plaque chauffante

Filet de boeuf tranché au basilic sur plagque chauffante
Filet de boeuf tranché au saté sur plaque chauffante
Filet de beeuf tranché aux oignons sur plaque
Bouquet de crevettes au saté mode village Nhat-Lé
Seiche a la sauce mode de Cua\Viét sur plaque

Fruits de Mer a la sauce maison sur plaque
(Poisson, crevette, seiche, moule, et coquille St jacques)

Dorade entiere a la sauce maison sur plaque

Filet de Dorade a la sauce gingembre sur plaque
(Selon arrivage)

Gambas a la mode Nha trang sur plaque

11,50 euros

11,50 euros

14,00 euros

13,50 euros

13,50 euros

13,50 euros

13,50 euros

14,00 euros

14,50 euros

16,50 euros

15,50 euros

14,00 euros

17,50 euros

Notre cuisine respectant les préparations traditionnelles certains plats sont relevés



MARMITES

Marmite aux fruits de mer mode Séng-Huong 15,00 euros
(Poisson, crevette, seiche, coquille St Jacques, moule)

Marmite aux viandes et 5 champignons mode Dalat 13,50 euros
(Poulet, champignon parfumé, noir, et divers l[égumes)

Marmite de Bouddha 13,50 euros

(Divers léegumes de saison, 5 champions, tofu)

FONDUES

Fondue « la Bambouseraie » pour 2 personnes 59,50 euros
(Beeuf, poisson, seiche, crevette, vermicelles, chou de Chine)

ACCOMPAGNEMENTS

Riz nature parfumé 3,00 euros
Riz Cantonnais 4.00 euros
Riz a la mode « Bambouseraie » 7,00 euros

(Poulet, chair de crabe, crevette, cuit a la marmite)

Diverses légumes sautés mode Quang-Tri 5,00 euros

~

MY - XAO (pates jaunes sautés aux légumes) 5,00 euros



CREVETTE

Crevettes aux 5 currys

Crevettes sauce aigre - douce

Crevettes aux ananas frais

Bouquet de crevettes aux petits légumes

Crevettes au sel et poivres

SEICHE

Seiche a la sauce aigre-douce
Seiche au sel et poivres

Seiche aux ananas .- \

)
%)

LY

% |7
POISSON

\

N

]

Poris‘s;c_)_p__a.u‘x 5 currys (filet me rlan, colin, dorade)

Selon arrivage

Poisson a la sauce aigre-douce

Filet H(’ﬂan, colin, dorade selon arrivage

Saumon a la mode « la Bambouseraie » @ /a vapeur)
(Saumon a la vapeur, sauce de soja, brins de gingembre et vermicelles de Chine)

Cuisses de Grenouilles a I'ail

S ——

12,50 euros

12,50 euros

13,50 euros

13,50 euros

14,00 euros

13,50 euros

14,00 euros

14,00 euros

12,50 euros

12,50 euros

13,50 euros

15,00 euros



BROCHETTES

Brochette de Poulet a la citronnelle (2 piéces)

Brochette fruits de mer Cua viét (2 pieces)
(Seiche, crevette et coquille St Jacques)

Brochette Spécialité « la Bambouseraie » (2 piéces)
(Crevette enroulé avec des lamelles de boeuf accompagné de riz ou vermicelle)

MENU ENFANT

11,50 Euros (Moins de 10 ans)

Nem
ou
Beignet Crevette
ou
Brochette de poulet
' et
Riz Cantonnais ou Riz nature
et .
Glace 2 parfums aux choix
et
Coca ou Jus d’or‘éqiggi
ou |

s

12,50 euros

15,50 euros

17,50 euros




LES ASSIETTES MIDI

(SaUf les jours fériés et week-end)

Assiette Brochette de Poulet 12,50 euros
Nem, ravioli, salade viet, riz cantonnais

Assiette Poulet aux.5 Currys 12,50 euros
i Nem, ravioli, salade viet, riz cantonnais

I Assiette Porc au Caramel 12,50 euros
e Nem, ravioli, salade viet, riz cantonnais

Assiette Porc aux gingembres 12,50 euros
Nem, ravioli, salade viet, riz cantonnais -

Assiette MY-XAO au poulet 13,00 euros

§ Pites jaunes sautées aux légumes et poulet

; Assiette MY-XAO au beeuf 13,50 euros

Pites jaunes sautées aux légumes et beeuf

Assiette MY-XAO aux crevettes 14,50 euros
Pdtes jaunes sauté aux légumes et crevettes

Assiette Brochette de crevette 14,00 euros
Nem, ravioli, salade viet, riz cantonnais

Assiette de Boeuf LUC-LAC 13,50 euros

Nem, ravioli, salade viet, riz cantonnais

Assiette de Boeuf au Saté 13,50 euros
Nem, ravioli, salade viet, riz cantonnais

Assiette Canard Laqué 14,00 euros

“’1 4 ‘Nem ravioli, salade viet, riz




MENU MIDI « LANG TRE »

14 euros (Sauf les jours fériés et week-end)

ENTREE AU CHOIX

Nems ou
Raviolis frits ou
Salade viet au crabe ou

PLAT AU CHOIX .

Porc au caramel
ou

Porc au gingembre
ou

Poulet au curry

ACCOMPAGNEMENT

Riz Nature parfumé ou
Riz Cantonnais

DESSERT AU CHOIX

Salade de fruits frais ou
Nougats viethamiens ou
Glace ou'sorbet 2 parfums




Menu « TRUC - VIET »

« [La Bambouseraie » 2¢ euros

Apéritif Phong-nha offert (sans alcool)

ENTREE AU CHOIX

Rouleaux de printemps ou
Salade viet namienne au crabe
Assortiment a la vapeur ou

PLAT AU CHOIX
Canard laqué ou
Brochette de poulet avec riz nature ou cantonnais
Boeuf a la sauce saté sur plaque ou
Crevettes ou seiche a la sauce maison sur plaque

ACCOMPAGNEMENT

Riz Nature parfumé ou
Riz Cantonnais
“ 74
DESSERTS AUX CHOIX \U '
Coupe de glace maison 3 parfums aux c’,h"ix
Sorbet citron au saké ou e

Crépes de banane glacée ou
Coupe de fruits frais
g™~
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DESSERTS

LES FRUITS EXOTIQUES

Coupe de lychées 5,50 euros
Coupe de fruits frais (Selon saison) 5,50 euros

LES CONFISERIES

Gingembre confit 5,50 euros
Nougats vietnamiens mou/dur 5,50 euros
Gateaux au soja 5,50 euros
Assortiment maison 7,00 euros
Perle de coco 6,50 euros
Café Gourmand 6,00 euros
Thé Gourmand 7,50 euros

LES BEIGNETS, FRUITS FLAMBES

Beignet de Glace de Coco 7,50 euros
Beignet Pomme/ananas/banane flambé 8,50 euros
Beignet de glace de coco flambé 8,50 euros
Fruits flambés glacés au saké ou rhum 8,50 euros
Crépe de bafane glacé 7.00 euros
Beignet / Banane/pomme/ananas nature /7,50 euros
LES GLACES
Coco givré 6,50 euros
Orange ou Citron givré 6,50 euros
Mystére flambé saké - 6,50 euros
Coupe Bach-Dang 8,50 euros
Glace 3 parfums;au:élioix 6,50 euros

Parfumes : vanille, Chocolat, Pistache, Cassis, Menthe, passion,
Rhum et raisins, Caramel, Coco, Café, Fraise, citron,
Mangue, Fruits des bois, framboise

LES FRUITS FRAIS (Selon la saison)

Mangue fraiche ' 7,00 euros
Ananas frais 7,00 euros



. /,1.

Tarani (vignerons de Rabas ns)\
Cotes St Mons AOVDQS
Cotes St Mons AOVDQS

Gaillac AOC (Domaine de Barreau)
Gaillac AOC (Domaine de Barreau)

Gaillac AOC Manoir de ’'Emmeille Rouge ou Rosé
Gaillac AOC Manoir de ’'Emmeille Rouge ou Rosé

Fronton AOC (Chateau Bellevue la forét)
Fronton AOC (Chateau'Belle vue la forét)

Madiran AOC (Torus A.Brumont)
Madiran AOC (Torus A, Brumont)

St Nicolas de BourgueillAOC (Demaine Pantaleon)
St Nicolas de Bourgueil | AOC (Domaine Pantaleon)

CTX du Languedoc (le loup de pic ou pic st loup)

Bordeaux (Chateau Haute-Maurac Bellecour)
Bourgogne Haute cote de nuit (Chateau de corton)

ROSE
Fronton IGNEGS‘:-\médaiIIe d'or
Tarani (Les vignerons de Rabastens)
Cotes de Provence: AOC (Salnt tropez)
Cotes de Provence AQC (Salnt tropez)

«

Tavel AOC (Les Mésillons)
Tavel AOC (Les Mésillons)
Gaillac AOC (Manoir def«ﬂEmmellle)
Gaillac AOC (Manoir de,'f_. Emmeille)

i ) /
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75cl
50 cl

75cl
37.5cl

Zocl

75cl
75 cl

75cl
75 cl
75cl
3 736

75cl
37,5cl
75 cl
37.5 cl

15,00 euros
16,00 euros
9,50 -euros

17,00 euros
11,50 euros

14,50 euros
8,50 euros

21,00 euros

10.50 euros

21,00 euros
12,50 euros

24,50 euros
15.50 euros

25,50 euros

16,00 euros
28.50 euros

17,50 euros
15,00 euros
17,50 euros
10,50 euros

19,50 euros
13,50 euros
14.50 euros
8.50 euros



LES VINS

BLANC

Tarani (Les vignerons de Rabastens)
Gaillac Perlé AOC (Domaine de Barreau)
Bordeaux AOC (Les Croix blanches-Graves) sec

Alsace Gewurztraminer

PICHET

Rouge Fronton AOC (Les vignerons d’ovalie)
Rouge Fronton AQC (Les vignerons d’ovalie)
Rosé ‘Fionton AOC Q_es vignerons d’ovalie)

Rosé Frolh,ton XOC\(L\és Vibneljons,d’ovalie)
Y V\IXY ) 7 /

E}erenc'\v%/b:ic Bi‘|)|/1 QOC

\
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Blanc Pacl?er\‘e\;‘&[?/u lic B/nh'AO:C

Blanc Pac
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Tarani (vigner n§l‘d R‘.aibas/tens) Blanc, Rosé, Rouge

Fronton AOC ('Y T i/;n’érons 1*ovalie) Rosé, Rouge

\[t ‘CHAMPAGNE

AYALA 1/2 boutkille

75 cl 15,00 euros

75cl 15,00 euros

75cl 16,50 euros

75cl 19,50 euros

25cl 5,50 euros

50cl 9,50 euros

258 5,50 euros

50c| 9,50 euros

25cl 5,50 euros

50cl 9,50 euros

4.50 euros

4.50 euros

30,00 euros



LESPLATS

| PORC 1
‘ 1
l ,
Porc au caramel poivré e, 11,50 euros ‘
Porc aux 5 currys 11,50 euros
Porc ala Kauce aigre-douce 11,50 euros «
/ \ . 7 13
Porc saute aux petits légumes 11,50 euros
} ET
‘ \ |
| 4
i : 13,00 euros
! :
, A 12,50 euros
| A
l Poulet a 11,50 euros
!
| 11,50 euros
v , i
| Poulet a z 11,50 euros

Poulet sauté z | ‘ -;'..‘,‘.”,5(-) euros




LES PLATS

| /BOEUF
\J \/ '
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Filet de beeuf tra'nche,\aux chop stey
(Divers légumesde /a saisloy’ sauté avecdes filet de boeuf tranché)

N

'\::,-' “ . 4
Filet de boeufémirpcé Lux 5 currys
- *: ’v !
Boeuf Luc»‘gac : / 7 |
(Dés de boeuf grii‘l‘és,l alaqe vert assaisonnée)
\ | ,
Y CANARD

\‘*\ |

\\ |

|
\ t T —
Canard laqué (Magye c(e canard tranché)
Canard aux champignons parfumé

Canard aux pousses de bambou

Canard aux-ananas frais .

by
4

—

12,50 euros

12,50 euros

13,50 euros

31,50 euros

13,50 euros

13,50 euros

14,50 euros



MENU DE VEGETARIEN

22,50 euros Apéritif sahs alCoo| offert

| ' / ENTREE AU CHOIX

Rouleau de printemps
ou
_ Salade du chef

-

| "4 PLAT AU CHOIX
/ aﬂgﬁl‘fjﬁfﬁfﬁ R
L ’ : My-Xao sauté aux diversllégumes
R\

X s.,,, DESSERT AU CHOIX

/ Coupe sorbet citron au saké
i ou
Crépes de banane glacée
ou X
Salade de fruits frais

A
B L ——

- -



