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Traiteur

35740 Pacé Le Pont

A venir récuperer
sur place au restaurant
le 24 et 31 décembre
jusqu’a17h

06 6513 85 07

NoOgS{ous proposons
pour les fétes
de fin d’anncée
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N Traiteur )\

Le Pont de Pacé

06 6513 85,07

NVNospinfos sur notre stie‘internet
www.restaurant--bistrot--saveurs.ir
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35740 Pacé Le Pont
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Pressé de chair de crabe en écailles
de Saint Jacques vinaigrette fruit de
la passion

¥ Bulstne de 250y 2750 ewnas”

Fondant de cabillaud, risotto au
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Supréme de Chapon Fermier au vin jaune e
et morilles, millefeuille de PdT au comteé, .

petits legumes ¥
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Filet de boeuf fagon grand veneur & la .
truffe, churros de PdT, petits légumes Tk :%
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