Suppen
Friankische Leberknodelsuppe
mit Schwimmerli

Salate Marktfrisc =

Gemischter Salatteller

Bunter Salatteller ,,Fehmelbat'h%i"ﬁrt&.ﬁg-,-i-.‘»m

mit Putenstreifen, Speck und Baguette
Bauernsalat mit Kése, Schinken

und Ei, dazu Baguette

Salatteller Nizza

mit in Knoblauch gebackenen Garnelen
und Baguette

Grof3er Salatteller mit Baguette

Nudelgerichte

Fettuccine mit Putenstreifen
in feiner Krauterrahmsofie

Fettuccine mit Garnelen in SilvanersofRe
und Cocktailtomaten

Toast

Jagertoast
Schweinemedaillons-auf Toast
mit Champignonrahmsofie am Salatrand

Ratsherrentoast
Kleines Rumpsteak auf Toast
mit SoRRe Hollandaise am Salatrand

Vegetarisch 7
Mit Frischkiise gefiillte Kartoffeltase
am Salatrand

Broccolinussecken am marktfrischen Salat
Gemiisenudelpfanne mit Kase tiberbacken
Kasespatzle mit Rostzwiebeln und Salat

Vesper

Frankische Bratwiirste auf Sauerkraut,
SofRe und Bratkartoffeln

Strammer Max mit rohem Schinken
Vesperteller
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13,20 €

14,20 €

12,80 €

14 80 €

12,00 €

10,60 €
12,90 €

P

Schwabenpfanne :
Lendchen mit feiner Champignonrahmsofie
an Spatzle und Salatteller

Schweizer Lendchen 18,20 €
Lendchen auf Butterspatzle mit Kase iberbacken
und Salatteller

Frankenpfanne 18,20 €
Lendchen in Speckmantel an herzhaften
Bratkartoffeln mit Rostzwiebeln und Salatteller

Pfefferlendchen 19,20 €
Lendchen zart gebraten an einer feinen
Pfefferrahmsofie mit Kroketten und Salatteller

Rumpsteak 200g
vom Angus Rind mit Kruterbutter,
Pommes frites und Salatteller

Rumpsteak Madagaskar 28008 24,50 €
mit feiner PfefferrahmsofRe, Pommes frites und Salat

Grillteller nach Fehmelbauer Art 24,80 €
mit einem kleinen Rumpsteak, einem Lendchen

und einem kleinen Putensteak, dazu gegrilltes Gemuse,
Sof’e Hollandaise, Pommes frites und Salat

Und unser frankischer Klassiker

Ofenfris:phes
Schaufele

mit KLoRR & Krautsalat
15,80
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Schnitzel -
der Klassiker 2=

Schweineschnitzel nach ,,Wiener Art¢ 14,80 €
mit Pommes frites und Salat

Das Herrenschnitzel 16,80 €
3 verschiedene Schnitzel, mit Kése iiberbacken,

mit PfeffersofRe, mit Rostzwiebeln

dazu Pommes frites und Salat

Das deftige Schnitzel 16,50 €
Paniertes Schnitzel mit Speck und Zwiebeln
dazu Pommes frites und Salat

Das traditionelle Jagerschnitzel 16,20 €
Paniertes Schnitzel mit feiner
ChampignonrahmsoRe

geschabten Spatzle und Salat

Mandelmedaillons von der Pute
mit Herzoginkartoffeln,
SoRke Hollandaise und Salat

Putengeschnetzeltes 17,80 €
in feiner Champignonrahmsofie,
Spatzleund Salat

Fisch

Zanderfilet gegrillt
mit Cocktailtomaten und Kriuterbutter

auf Bratkartoffeln und Salat

Lachssteak gegrillt 19,20 €
auf Nudeln mit Silvanersofle und Salat

Ubernachten im
Fehmelbauer
immer ein Erlebniss !
Schone Zimmer
Tolles Frihstick

Reservieung unter
www.fehmelbauer.de
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Und dann was Stif3es J h’

e
3 Kugeln Vanilleeis _,&f;.: 5,80 &
mit heiRen Waldbeeren und Sahne > /
— 4

Marillen-Topfenknodel v 7,20 €
mit Vanilleeis und Sahne

o |
Palatschini 6,80 €
Pfannkuchen gefiillt mit Beeren,
Vanilleeis und Sahne
Kaiserschmarrn 8,50 €

mit Rosinen und Mandeln
in der Pfanne serviert dazu Vanilleeis und Sahne

Apfelkiichle 7,50 €
in Zimt und Zucker mit Vanilleeis und Sahne

§)—
Kaffee ? 7
und heif3e Getranke ., =

Tasse Kaffee P r 2 SR
Cappuccino 3,80 €
Espresso 2,50 €
Milchkaffee 3,80 €
Macchiato 4,00€
Tasse Kakao 4,00€
Glas Tee 3,00 €
(Pfefferminze, Schwarzer, Hagebutte oder Kamille)
Glihwein 4,00 €
Glas Tee mit Rum 5,00.€
Grog 4,00€
Aperitifs

Aperol Spritz 1, 13 0,251 6,00€
Campari Soda 1, 13 0,31 5,00€
Campari Orange 1, 13 0,31 5,50€
Martini bianco 2cl. 4,50€
Sandemann Sherry 2cl. 450€
Kir Royal Cassis 2cl. 5,00€
mit frankischem Sekt

Péche de Vigne 2cl. 6,00€
mit frénkischem Sekt




