Menu de Féchs

Saumon Gravelax « Maison »3ala Bctteravc

Saladine de Saison

Qu
Roastbeef « Maison », Sauce | artare
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Filet &’ Agneau aux Morilles
Ou
Medaillons de Tilet Mignon de Forc aux Morilles
[" crasée de Pommes de T erre au Cerfeuil

Jardiniere de Légumes
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i GIace Caramel sur son Crousti”ant aux Amanclcs \

Ananas et Caramc! 5eurre~salé

Frs 65~ (Mcnu complet>

‘%é Frs 42 .~ (Flat PrinciPaD Ve




| es Viandes sur Ardoise
Favé de BoewC Favé de Cheval

200gr rs 38.- 200gr Frs 36.-
§OOgr Frs 45 ~ §OOgr ]:rs 4%~
500gr Frs 56.- 500gr Frs 54~

A choix

Beurre (afé¢ de Faris

Peurre Mgrti”e&GraPPa
Peurre Thai~Cachaga

BCUI’T’C Cuba (éPiccs, limette, cafe, tabac)

[rites ou Riz

Fonduc CJCS Magcttcs (des 2 Pcrsormes)

(} Morceaux de beeuf mariné dans un mélangc d’herbes et éPices,

cuits dans un bouillon aromatic]ue
[rites, Riz et Magonnaises
E_t Buget de Salacles
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