| es Viandes sur Ardoise

Favé de BoeuF

200gr Frs 38~
5>00gr Frs 45~
500gr Frs56.-

A choix :

Beurre A:I et Poivre
Beurre Myrti“cs«-GraPPa
Beurre (afé de Paris
Bcurrc Espclcttc
Beurre T hai-Cachaca

Frites ou Riz

Avcc Foic Gras Poélé (supplément [rs 7.50)

Favé de Chcval
200gr Frs %6.-
300gr Frs 43 .~
500gr Frs 54 .~




NOS FOI’\C!UCS... (des 2 Pcrs.)

Bourguignonnc (dans Iuile) Frs39.~
bacchue» (au Vin Rouge, Légumcs et Champignons) Frs39.~
C!‘linoisc (au Pouillon de Légumes et Champignons) Frs39.~

Viandes a choix couPées au couteau :

Bocwc, Cheval et/ou Poulet

Brcssanc* de Foulct Frs 37~
Pressane* Mixte Poulet et Crevette Frs 39~

Nos Fonducs sont accompagnécs

du Buﬁ:ct de Saladcs en [ ntrée
Frites ou Riz

*sur demande, panure sans glu’cen



Salacle \/crte
bug:ct de Saladcs

SouPc du Jour

ENTREE

Frs 6.50
Frs 9.50
Frs 8.50

« (Croustilles de Chevre~(Chaud au Miel »

5aladc mixte, noix de Cz%jou

« Tommc de \/achc Fanéc »

Frs 15~

5aladc mixte et |~ crasée de Pommes de T erre

« Tartarc de E)ocu{: », | oast et Frites

SUPPlémcnt l:oic Giras Foélé

« | higsaz E)urger »

PLAT

Frs 18.50

Frs 26.~

Frs 25.~

Frs 30.~
Frs 7.50

Frs 29 .~

Pain du Boulangcr, Beeuf suisse 170gr, Sauce Burgcr,
Fromagc \/alaisan, | ard Gri“é, Oignon, T omate et 5a|ac]c

Servis avec [rites et Colcslaw

Four les Enf:ants :

Nuggcts de Foulct “Maison?, Légumcs et[rites [rs 13-

Portion de Frites

f:rs 750




Notre Petite ( arte...

“5ouPc du Jour [rs 8.50
“Planchette Valaisanne” Petite Frs18.~
Viande séchée de Boeuf, Jambon cru, (Grande Frs 25.~

Larc? sec, Saucissc du Terroir, Fromagc

“T omme Panée”

Salaclc mixte et | crasée de Pommes de T erre Fr’s 25~

“Fondue au f:romage” (des 2 pers.)

- Nature Frs 2%~
- Aux [ chalottes Frs 24.~
- AuxPolets Frs25.~
- Aux | omates* Frs26.~

*attente 25 minutes, servi avec [ommes de | erre

Viandes du Valais : Saveur des Maﬂcttes
f:romagc Valaisan et Fondue : [ aiterie Modéle de Bex



