| es Viandes sur Ardoise

Favé de Bocuf Favé de Chcval

200gr  [rs38.- 200gr [ rs36.-

500gr [ rs45.- 300gr [rs43--

500gr Frs56.- 500gr Frs 54~
Duo de Bocuf et Cch

(Zx I 50gr.) Frs 48.~

A choix :

Beurre A:I et Poivre
Beurre Myrti“cs«-GraPPa
Beurre (afé de Paris
Bcurrc a l’EsPclcttc
Prites ou Kiz

Avec Foic Gras Poélé (supplément Frs 7.50)



NOS FOI’\C!UCS... (des 2 Pcrs.)

Bourguignonnc (dans P[uile) f:rs 59~
Baccl\us (au Vin Rougc, Légumes et Champignons) f:rs 39.~
Chinoise (au Pouillon de Légumcs et Champignons} Fr& 39~

Viandes a choix coupées au couteau :

Bocwc, Cheval et/ou Poulet

Brcssanc* de Foulct f:rs 37~
Pressane* Mixte Poulet et Crevette Frs39.-

Nos Fonducs sont accompagnécs

du Buﬁ:ct de Saladcs en [ ntrée
Frites ou Riz

*sur demande, panure sans g]u’ccn



Menu Hiver

Foic (aras “Maison” a ]’Amignc,
(Coeurde Figucs au Romarin, T oast Prioché

® k%

Méc]ai"ons de Filet Mignon de Forc,
Sauce aux Mori"es
Jardiniere de Légumcs
I” crasée de Fommcs de Terrc

kR

Dessert a (Choix

FI‘S 6‘1”.- Menu comPIct
FI’S 44 .~ Flat Principal




ENTREE

Saladc Verte Frs 6.50

Buﬂ:ct de Saladcs !:rs 9.50

Foie (Gras “Maison” a I’Amignc,
Ceeurde ]:igucs au Komarin Frs 19.50

« | omme de \/achc Fanée »

Jarc]iniérc de Iégumcs et [T crasée de Fommcs de Terre

« f:cui"cté aux Clﬂnampignons »
Jardiniere de légumcs et Riz

« | hiésaz burgcr »
FPain du Boulanger, Boeuf suisse 170gr, Sauce Burger,

Fromagc Valaisan, Larcl Gri"é, Oignon, T omate et 5alaclc

Senrvis avec ]:ritcs et Colcslaw

Four les E_n{:ants 3

PLAT

Frs 18.50

f:rs 25~

f:rs 32~

Frs29.~

Nuggcts de Fou]ct “Maison”, Légumcs et [rites [rs i 3~

Portion de Fritcs Frs 7.50




