| es Viandes sur Arc}oisc

Favé de Bocu{: I ntrecéte de C]':cval

200gr Frs38.~ 200gr Frs36.-
500gr [ rs45.- 300gr [ rs4%.-
500gr Frs56.~ 500gr Frs 54~

Beurre « Maison » a choix :

Beurre Ail et Poivre

G, Bcurrc Cafe de Paris WM
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' s_:;, Bcurrc a l’EsPclcttc \
\t“,;\ @g{‘;i Beurre Myrti"cs—GraPPa !

Frites ou Riz

?

Avec f:oic Giras Poélé (supplément [rs 7.50)
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P Scwis avec ]:ritcs et Colcs]aw

ENTREE PLAT
Saiadc Verte Frs 6.50

Buﬁ:ct de Saladcs Frs 9.50 Frs 18.50
Velouté de Courgc et Chips del ard Frs9.50
Croustaclc aux Champignons Frs 16.50

« Feuilleté aux Champignons » (Végétarien) Frs32.-
Garniture de Chasse et Sp'a‘tzlis « Maison »

« Planchette Valaisanne » Frs 18.- Frs 25.-
Vianclc séchée de Bocuf, Jambon cru, Larc] sec
Saucisse du T erroir, Fromagc

« T hi¢saz Burgcr » Frs29.-
Pain du Boulangcr, Boeuf Suisse 1 80gr, Sauce Burgcr
Y Fromagc Valaisan, [ ard griué, Oignon, T omate et Saladc

Fourlcs E_n{:ants s
Nuggcts de Poulet “Maison?, Légwncs et [rites Frs 1%.~ |
Portion de [rites Frs 7.50 o
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NOS FOT]CJUCS... (des 2 Pcrs.)

Bourguignonnc (dans P[uile) Frs 59~
Baccl'tus (au Vin Kouge, Légumes et Champignons) Frs 39.~
Cl’linoisc (au Pouillon de Légumes et Champignons) Frs39.-

Viandes a choix couPées au couteau :

BoewC , Cheval et/ouf oulet

\/\m* ta Nos Fonducs sont accompagnécs v
;“"'Vw ‘ \“3 7 J ‘
RV @{f du Buﬂ:ct de Saladcs en [ ntrée S\

[rites ou Riz AN




Sivous étes sujct ades a"crgies ou intolérances,
nos collaborateurs vous informeront volontiers sur
les ingrédicnts utilisés dans nos Plats sur

simplc demande de votre Part.

Provenances de nos produits :
Boeuf, Poulet : Suisse

Cheval : France, Amérique

Cerf, Chevreuil, Sanglier: Europe
Pain : Suisse



