[ es Viandes sur Ardoise

Favé de Poecuf [ ntrecéte de (heval
200gr  [rs38.- 200gr  [rs35.-
300gr [rs45.- 300gr [rs+2.-
soogr  [rs56.- soogr  [rs53.-

Do de Pacuf et Filet M{gnon de Forc
(2x 1 jOgr:) [rs47.-

Peurre « Maison » 3 choix :
Peurre Al et Foivre
Peurre (até de Faris
Bcurre slE b}DC/Ct’i’C

[rites ou Kiz

AVCC l: ole 61‘35 Poé/é (supp/émcnt [rs /7. 50)



ENTREE

Salade Verte [rs 650
Puttet de Salades [rs 9.50

"Croustf//cs de C/)évrc~c/)auc/ au M/c/”

Salade verte, tomate, noix [rs 5.~

“Flanchette \/alaisanne” [rs 18~

Vianc/c séchée de Bocu£ Jaméon cru, [ ard sec
5auci5.sc du [ errorr, F romage

“Roastbect Maison”, Sauce T artare
Oalades et [rites

"'Tér‘l‘arc de Bocuf”, [ oast et Frites
5upp/émcni‘ f: oie (yras F 0élé

«T hidsaz Burgcr”

Fain du Bou/angc:; Bocuf Suisse 180gr; Sauce Buggcr
fjromagc Valaisan, [ ard ‘gr/'//c’, O[gnon, T omate et Salade

Servis avec [rites et (_oleslaw

F ourles Em[ants :

Nuggcts de Foulet “Mfaison”, [_égumcs et Frites

[Fortion de Frites

PLAT

Frs 1850

Frs 26~

fFrs25-~

[rs32.-

f:rs 30.-~

[rs 750

[rs 29~

f:rs 13~
[rs 750



N05 [F:OﬂdUCS... (déschrs.)

Bourgu{gnonnc (dans [Fuile)
Baccfws (au Vin K ouge, Légumcs et C/mm/o{gnons)
Chinoise (au RBouillon de Légumes et C/mmp{gnons)

Viandes 5 choix Coupées au couteau :

Eoeuf, C/mva/ezyou/?ou/et

Brcssanc * de /p oulet (dans P uile )

Nos F ondues sont accompagnéc‘ﬁ
du Buffet de Salades en [ ntrée

[rites ou Kiz

*sur dcmandc, panure sans g/utcn

frs 39.-
frs 39.-
frs 39.-

[rs37-



Menu [t

Crousti//cs de (hévre-(_haud au Miel
Salade verte et Noix

£

Médaillons de [Filet M[gnon de Forc
A /f chalotte
[ crasée de F ommes de Terrc au Cerféui/
_Jardiniére de [_égumes

L L]

Dessert 3 (_hoix

/: s’ 6.~ menu comp/ei'
F rs 39.~ P/at' Pnhcfpa/

1D
Relaid 4,
hidsd,



