
  

 
Les Viandes sur Ardoise 

 
 
 Pavé de Boeuf          Entrecôte de Cheval 

200gr Frs 38.-    200gr Frs 35.- 
300gr Frs 45.-    300gr Frs 42.- 
500gr Frs 56.-    500gr Frs 53.- 
 

Duo de Bœuf et Filet Mignon de Porc 
(2x 150gr.) Frs 47.- 

 
 

Beurre « Maison » à choix : 
Beurre Ail et Poivre 

Beurre Café de Paris 
Beurre à l’Espelette 

 

Frites ou Riz  
 

 

  

Avec Foie Gras poêlé (supplément Frs 7.50) 

        
 



        
 

              ENTREE  PLAT 
 
Salade Verte      Frs  6.50   

  

Buffet de Salades     Frs 9.50   Frs 18.50 

       

“Croustilles de Chèvre-chaud au Miel” 
Salade verte, tomate, noix    Frs 15.-  Frs 26.-
   

“Planchette Valaisanne”    Frs 18.-  Frs 25.- 

Viande séchée de Boeuf, Jambon cru, Lard sec 
Saucisse du Terroir, Fromage 
      

“Roastbeef Maison”, Sauce Tartare      Frs 32.- 
Salades et Frites 
 

“Tartare de Boeuf”, Toast et Frites     Frs 30.- 

Supplément Foie Gras Poêlé      Frs 7.50 
 

“Thiésaz Burger” 
Pain du Boulanger, Boeuf Suisse 180gr, Sauce Burger 
Fromage Valaisan, Lard grillé, Oignon, Tomate et Salade 
Servis avec Frites et Coleslaw      Frs 29.- 
 

 
Pour les Enfants : 

  Nuggets de Poulet “Maison”, Légumes et Frites Frs 13.- 
                  Portion de Frites     Frs 7.50  



 
 

 
 

Nos Fondues… (dès 2 pers.) 
 

 
Bourguignonne ( dans l’Huile)       Frs 39.- 
Bacchus (au Vin Rouge, Légumes et Champignons) Frs 39.- 
Chinoise (au Bouillon de Légumes et Champignons) Frs 39.- 
 

Viandes à choix coupées au couteau :   
Boeuf , Cheval et/ouPoulet  

 
Bressane * de Poulet (dans l’Huile)     Frs 37.- 
 

 
 
 

Nos Fondues sont accompagnées 
du Buffet de Salades en Entrée  

Frites ou Riz 
  

*sur demande, panure sans gluten 

 

  

 



 

 

 

 

Menu Eté 

 
Croustilles de Chèvre-Chaud au Miel 

 Salade verte et Noix 

*** 

Médaillons de Filet Mignon de Porc 

À l’Echalotte 

Ecrasée de Pommes de Terre au Cerfeuil 

Jardinière de Légumes 

 

*** 

Dessert à Choix 

 

Frs 56.- menu complet 

Frs 39.- plat principal 
 

 

 
 


