
SPÉCIALITÉS
S1 	 Marmite de fruits de mer (2-5-10-13).....................................................17,50 €

Meeresfrüchte

S7	 Gambas grillées (2).............................................................................19,50 €
Gegrillten grossen Crevetten

S8	 Gambas à la vapeur et alcool chinois (2-5-10)........................................22,00 €
Gedünstete Gambas mit chinesischen Alcool

S9	 Gambas sur plaque chauffante flambées au Mei-kuei-lu (Piquant) (2)....25,00 €
Flambierte Gambas mit Mei-kuei-lu

S14	 �Crevettes sur plaque chauffante (2-11-14)..............................................17,50 €
(Sauce piquante, au curry, au saté ou thaïlandaise)

Gegrillten Crevetten mit sauce

S15	 �Bœuf sur plaque chauffante (11-14)......................................................15,00 €
(Sauce au saté, au curry ou thaïlandaise)

Gegrillte Rindfleisch

S16	 �Porc sur plaque chauffante (11-14)........................................................15,00 €
(Sauce au saté, au curry ou thaïlandaise)

Gegrillte Schweinefleisch

Sl7	 �Fruits de mer sur plaque chauffante (2-11-13-14)....................................16,50 €
(Sauce piquante, au curry, au saté ou thaïlandaise)

Gegrillte Meeresfrüchte mit scharfe Sauce

S19	 �Poulet sur plaque chauffante (11-14)....................................................15,00 €
(Sauce au curry, au saté ou thaïlandaise)

Gegrillten Hahnchen

S22	 Fondue chinoise (pour 2 personnes) (2-5-11-13-14).................................75,00 €
Chinesische Fondue

S23	 Fruits de mer grillés à la façon mongole (2-5-11-13-14)............................27,00 €
Gegrillte Meeresfrüchte nach mongolischer Art

S24	 Boeuf grillé à la façon mongole (5-11-14)...............................................27,00 €
Gegrillte Rindfleisch nach mongolischer Art



POTAGES
1	 Potage du Chef (1-2-5-10-13) (Fruits de mer)................................................... 8,50 €

Suppe vom Chef

2	 Potage pékinois (Piquant) (1-3-5-10)....................................................... 6,50 €
Peking Suppe

3	 Potage aux crabes et asperges (2-3)...................................................... 8,50 €
Spargelsuppe mit Krebs

4	 Potage aux raviolis (porc) (1-2-5-10)........................................................ 8,50 €
Suppe mit Ravioli

6	 Potage thaïlandais au bœuf (Piquant) (11)............................................ 8,50 €
Tai suppe mit Rindfleich

7	 Potage thaïlandais aux crevettes (Piquant) (2-11).................................. 9,50 €
Tai Suppe mit crevetten

ENTRÉES FROIDES
8	 Salade chinoise au jambon (3-5-9-11)...................................................... 7,50 €

Chinesischer Salat mit Schinken

9	 Salade chinoise au poulet (3-5-9-11)....................................................... 7,50 €
Chinesischer Salat mit Hahnchen

10	 Salade chinoise à la chair de crabe (2-3-5-9-11).......................................10,50 €
Chinesischer Salat mit Krebs

11	 Salade chinoise aux crevettes (2-3-5-9-11)............................................... 9,50 €
Chinesischer Salat mit crevetten

12	 Salade Thai à l’ananas frais et au bœuf (Piquant) (4-11)........................13,50 €
Thailandischer Salat mit frische Ananas und Rindfleisch

13	 Salade thaï à l’ananas frais et aux fruits de mer (Piquant) (2-4-11-13)........14,90 €
Thailandischer Salat mit frische Ananas und Meesresfrüchte

14	 Salade aux asperges et crabe (2-3-9-11).................................................11,00 €
Salat mit Spargel und Krebs

15	 Rouleaux de printemps «Froid» (2-4).................................................... 9,00 €
Kalte Frühlingsrollen

ENTRÉES CHAUDES
19	 Nems au poulet (4 pièces) (4)............................................................... 7,50 €

Frühlingsrollen mit Hahnchen

20	 Nems au porc (4 pièces) (4).................................................................. 7,50 €
Frühlingsrollen mit Schwein



21	 Beignets de crevettes (6 pièces) (1-2-3).................................................11,50 €
Crevetten Krapfen

22	 Raviolis frits (porc) (6 pièces) (1-2-3)...................................................... 8,50 €
Gebratene Ravioli

24	 Rouleaux de crabe et de porc frits (6 pièces) (1-2-3-4)............................ 7,00 €
Krebsrollen mit Schweinefleisch

25	 Raviolis Pekinois grillés (porc) (4 pièces) (1-3)....................................... 9,50 €
Peking Ravioli

26	 Hors d’œuvre variés chauds (porc) (8 pièces) (1-2-3-4-5-9)......................12,00 €
Verschiedene warme Vorspeisen

ENTRÉES À LA VAPEUR
27	 Raviolis aux crevettes à la vapeur (4 pièces) (1-2-3-10)............................ 6,90 €

Ravioli mit gedünstete Crevetten

28	 Bouchées de porc à la vapeur (4 pièces) (1-2-3-10).................................. 6,90 €
Gedünstetes Schweinefleich

29	 Croissants de crevettes à la vapeur (porc) (4 pièces) (1-2-3-10)................ 6,90 €
Croissant mit gedünstete crevetten

30	 Brioches shangaïennes à la vapeur (porc) (4 pièces) (1-3-10).................. 6,90 €
Gedünstete Shangaier Brioche

V	 Assortiments de vapeur (4 pièces) (1-2-3-10).......................................... 6,90 €
Dampf sortimente

BŒUF
31	 Bœuf impérial (Piquant) (1-5-10)...........................................................10,50 €

Rindfleisch imperial

32	 Bœuf aux champignons noirs (1-5-10)...................................................10,50 €
Rindfleisch mit Schwarze Pilzen

33	 Bœuf aux champignons et aux pousses de bambous (1-5-10)................10,50 €
Rindfleisch mit Pilzen und Bambussprossen

34	 Bœuf au curry....................................................................................11,00 €
Rindfleisch mit Curry

35	 Bœuf aux oignons (1-5-10)..................................................................... 9,50 €
Rindfleisch mit Zwiebeln

36	 Bœuf au saté (11-14).............................................................................11,00 €
Rindfleisch mit Sate

37	 Bœuf aux poivrons (1-5-10)...................................................................10,50 €
Rindfleisch mit Paprika



38	 Bœuf à la façon thaïlandaise (Piquant) (11).........................................12,00 €
Rindfleisch auf thailandischer Art

PORC
40	 Porc au curry......................................................................................10,50 €

Schweinefleisch mit Curry

41	 Porc aux champignons noirs (1-5-10).....................................................10,50 €
Schweinefleisch mit Schwarze Pilzen

42	 Porc aux champignons et aux pousses de bambou (1-5-10)...................10,50 €
Schweinefleisch mit Pilzen und Bambussprossen

43	 Porc frit à la sauce aigre douce (1-3-11).................................................. 9,50 €
Schweinefleisch mit einer süss sauer sossen

45	 Porc au caramel (1-3)...........................................................................10,50 €
Schweinefleisch mit Karamel

46	 Porc à la façon thaïlandaise (Piquant) (11)...........................................11,00 €
Schweinefleisch nach thailandischer Art

POULET
48	 Poulet au citron (1-3-5-11).....................................................................12,00 €

Gebratenes Hahnchenfleisch mit Zitrone

49	 Poulet frit à la sauce gingembre (1-3-5-10).............................................12,00 €
Gebratenes Hahnchenfleisch mit ingwer

50	 Poulet aux champignons noirs (1-5-10)................................................... 9,50 €
Hahnchenfleisch mit Schwarze Pilzen

51	 Poulet aux champignons et aux pousses de bambou (1-5-11)................. 9,50 €
Hahnchenfleisch mit Pilzen und Bambussprossen

52	 Poulet à l’ananas (Aigre-doux) (11)....................................................... 9,50 €
Hahnchenfleisch mit Ananas

53	 Poulet au curry................................................................................... 9,50 €
Hahnchenfleisch mit Curry

54	 Poulet aux amandes (1-5-7)..................................................................10,50 €
Hahnchenfleisch mit Mandeln

55	 Poulet à la façon thaïlandaise (Piquant) (11)........................................11,00 €
Hahnchenfleisch nach Thailandischer Art



CANARD
57	 Canard laqué (1-5-10-14)........................................................................14,50 €

Peking-Ente

58	 Canard à l’orange (1-5-10-14)..................................................................14,50 €
Entenfleisch mit Orange	

58A	 Canard à l’ananas (1-5-10-14).................................................................14,50 €

FRUITS DE MER
59	 Crevettes à la sauce pékinoise (Piquant)............................................14,00 €

Crevetten mit Peking Sauce

60	 Crevettes à la sauce aigre-douce (2-11).................................................14,00 €
Crevetten mit einer süss-sauer Sauce

61	 Crevettes au curry (2)..........................................................................14,50 €
Crevetten mit Curry

62	 Crevettes à la sauce au saté (2-11-14)....................................................14,50 €
Crevetten mit Sate

63	 Crevettes champignons noirs (1-2-5).....................................................14,00 €
Crevetten mit schwarze Pilzen

63A	 Crevettes aux champignons et aux pousses de bambou (1-2-5).............14,00 €
Crevetten mit Pilzen und Bambussprossen

64	 Crevettes au sel et poivre (1-2-3)..........................................................15,00 €
Crevetten mit Salz und Pfeffer

65	 Crevettes à la façon thaïlandaise (Piquant) (2-11).................................15,00 €
Crevetten nach thailandischer Art

65A	 Brochettes de crevettes (1-2-5).............................................................15,50 €
Spiesschen crevetten

66	 Seiches au curry (13)...........................................................................10,50 €
Tintenfisch mit Curry

67	 Seiche aux haricots noirs (1-3-5-13)........................................................10,50 €
Tintenfisch mit Schwarze Bohnen

68	 Poisson à la sauce aigre douce (1-4-11).................................................10,00 €
Fisch mit süss-sauer Sauce

69	 Poisson à la façon thaïlandaise (Piquant) (1-3-4-11)...............................11,00 €
Fisch nach thaïlandischer Art

73	 Cuisses de grenouilles grillées au sel et poivre (1-3).............................22,00 €
Gegrillte Frosch-Schenkel mit Salz und Pfeffer



74	 Cuisses de grenouilles à la mode pékinoise (1-3-11)..............................22,00 €
Peking Frosch-Schenkel

75	 Cuisses de grenouilles à la façon thaïlandaise (Piquant) (1-3-11)...........22,00 €
Frosch-Schenkel nach thailandische Art

LÉGUMES
76	 Pâté de soja pimenté (TOFU) (1-5)......................................................... 9,00 €

Tofu gebratene

77	 Chou chinois sauté (1-5)........................................................................ 7,90 €
Chinakohl

78	 Haricots verts sautés (1-5)..................................................................... 8,90 €
Bohnen nach chinesiche Art

80	 Légumes shop-shuey (1-5).................................................................... 9,90 €
Shop-shuey gemüse

ACCOMPAGNEMENTS
81	 Nouilles sautées aux fruits de mer (1-2-3-5)...........................................10,50 €

Gebratene Nudeln mit Meeresfrüchte

82	 Nouilles sautées au bœuf ou au poulet (1-3-5)....................................... 9,90 €
Gebratene Nudeln mit Rindfleisch oder Hahnchen

83	 Nouilles sautées (1-3-5)......................................................................... 7,50 €
Gebratene Nudeln 

84	 Riz cantonais (porc) (3)......................................................................... 6,00 €
Cantonesichen gebratener Reis	

85	 Riz thaïlandais (porc) (3)...................................................................... 6,50 €
Thailandischer gebratener Reis

86	 Riz nature........................................................................................... 2,50 €
Natur Reis

Nota : Les plats sont servis sans accompagnement
Die speisen werden ohne beilagen serviert

*Veuillez nous signaler vos restrictions alimentaires à la commande

Les barquettes pour les restes sont facturées 0,50 €/pièce ; sac 0,20 €



MENU 2 PERSONNES à 75 €
PREMIÈRE ENTRÉE

Salade thaïlandaise à l’ananas frais au bœuf ou aux fruits de mer (piquant)
Thaïlandischer Salat mit frische Ananas und Rindfleisch oder mit Meers früchte (scharf)

DEUXIÈME ENTRÉE

Hors d’œuvre varié chaud (Nems, beignets de crevettes, raviolis, salade chinoise)
Verschiedene warme Vorspeise

PLAT

Fruits de mer sur plaque chauffante sauce pékinois 
Ou Bœuf sur plaque chauffante sauce saté ou au curry 

Ou Canard laqué 
Froschschenkel mit thaïlandische Sauce oder Meeresfrüchte mit Peking Sauce

oder Rindleisch mit Sate oder mit Curry oder Glasierte Ente

ACCOMPAGNEMENT

Riz cantonais ou Nouilles sautées 
Cantonesicher gebratener Reis oder gebratene Nudeln

DESSERT

Beignets flambés au Mei-Kuei-lu 
Mystère ou coupe colonel

MENU à 32,50€
PREMIÈRE ENTRÉE

Hors d’œuvre variés chaud (Nems, beignets de crevettes, raviolis, salade chinoise)
Verschiedene warme Vorspeise

PLAT

Canard laqué ou bœuf à l’impérial  
ou Crevette à la Pékinoise ou Poulet Champignon noir

Peking Ente oder Rindfleisch Imperial oder Crevetten scharfe Sauce oder Hahnchenfleisch mit schwarze Pilzen

ACCOMPAGNEMENT

Riz cantonais ou nouilles
Cantonesicher gebratener Reis oder gebratene Nudeln

DESSERT

Beignets ananas ou pomme ou bananes ou avec glace Vanille
Krapfen, Ananas oder Apfel oder Bananen mit Vanille Eis

Ou Lychees ou Glace (2 boules)



MENU à 23,50 €
ENTREE

Salade aux crevettes ou salade au poulet ou nems ou potage pékinois
Salat mit Crevetten oder Salat mit Hahnchenfleisch oder Frühlingsrolen oder Peking Suppe

PLAT
Poisson à la façon Thaïlandaise (Piquant)  

ou bœuf au saté ou poulet à l’ananas ou porc au curry
Fisch nach Thailandischer Art 

 oder Rindlfeisch mit Sate oder Hahnchen mit Ananas oder Schweinefleisch mit Curry

ACCOMPAGNEMENT
Riz nature ou riz cantonais (porc) 

Reis natur oder Cantonesischer Reis

Nouilles en remplacement du riz supplément : 1,50 €

DESSERT
Beignet à l’ananas ou aux pommes ou Lychees

MENU MIDI à 16,00 €
Seulement le midi jusqu’à 13h (non servi les week-ends et jours fériés)

Uniquement sur place non à emporter

ENTRÉE
Potage Pékinois ou Salade au jambon ou poulet ou nems (porc)

Tagessupe oder Schincken Salat oder Hahnchen salat oder Frühlingrollen

PLAT
Porc à la sauce aigre douce ou Poulet au curry ou Bœuf ou poulet aux oignons 

ou Poisson pimenté ou Poulet aux Champignons et bambous
Schweinefleisch mit süss-sauer Sauce oder rindfleisch oder hanchen  mit zwiebeln 

oder Fisch mit Scharfe Sauce oder Hahnchen mit Pilzen und Bambussprossen

ACCOMPAGNEMENT
Riz nature ou riz cantonais (porc) 

Reis natur oder Cantonesischer Reis

Nouilles en remplacement du riz supplément : 1,50 €

DESSERT
Nougat chinois ou Glace ou Café
Chinesicher Nougat oder Eis oder Kaffee

Les barquettes pour les restes sont facturées 0,50 €/pièce ; sac 0,20 €



MENU à 38,00 €
PREMIÈRE ENTRÉE

Potage Thaïlandais aux fruits de mer (Piquant) ou salade aux asperges et crabe ou Nems
Suppe mit Meeresfrüchte oder Salat mit Spargel und Krebs oder Frühlingsrollen

DEUXIÈME ENTRÉE

Assortiment à la vapeur  
(raviolis aux crevettes, bouchées de porc, croissants de crevettes, brioches Shangaïennes)

Dampf-Sortimente

PLAT

Marmite de fruits de mer 
Boeuf sur plaque chauffante sauce thaïlandaise  

ou canard laqué sur plaque chauffante 
ou crevettes sur plaque chauffante sauce pékinoise

Meeresfrüchte oder gegrilltes Rindfleisch mit thaïlandische Sauce oder glasierte Ente oder gegrillte crevetten 
mit Peking Sauce

ACCOMPAGNEMENT

Riz cantonais ou nouilles sautées
Cantonesischer Reis oder gebratene Nudeln

DESSERT

Beignet flambé au mei-kuei-lu ou glace 3 boules au choix
Krapfen flambiert mit Mei-kuei-lu oder Eis

MENU ENFANT à 8,00 €
KINDER MENU

 (Enfants jusqu’à 12 ans) / (kinder bis 12 Jahr)

PLAT

Beignets de poulet avec riz cantonais et frites
Cantonesiche gebratener, Reis und Pommes

DESSERT 

Glace 
Eis



LISTE DES ALLERGÈNES MAJEURS

• Chapelure, pains, farines, viandes et poissons panés

• Crabes, crevettes, écrevisses, homards, bouillons, soupes ou 
sauces à base de fruits de mer

• Pâtisseries, pâtes fraiches, mayonnaise, meringues

• Graines apéritif

• Huile d’arachide, cacahuètes

• Bigorneaux, palourdes, pétoncles, huitres, moules, coquilles St 
Jacques, escargots, seiches, poulpe…

• Pains, hamburgers, gressins, huile de sésame

• Condiments, sauces vinaigrettes, cornichons, mayonnaise

• Celeri, celeri remoulade et sel de celeri

• Vin, vinaigre, jus de citron (en flacon)

• Sushis, conserves de poissons, fumets, bouillons

• Fromage, beurre, crème, desserts lactés, crêpes, pâtisseries,…

• Huiles de noix

• Tofu, sauces soja, certains bouillons ou fonds

Céréales contenant du gluten
(blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou 
leurs souches hybridées) et produits à base de 
ces céréales

Soja  
et produits à base de soja

Crustacés  
et produits à base de crustacés

Céleri  
et produits à base de céleri

Lupin  
et produits à base de lupin

Arachides 

Graines de sésame 
et  produits à base de graines de sésame

Oeufs  
et produits à base d’oeufs

Moutarde  
et produits à base de moutarde

Mollusques  
et produits à base de mollusques

Anhydride sulfureux et sulfites  
en concentration de plus de 10mg/kg ou 10 
mg/l (exprimés en SO2)

Poissons  
et produits à base de poissons

Lait  
et produits à base de lait (y compris de lactose)

Fruits à coques
(amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, 
pécan, macadamia, du Brésil, du  Queensland, 
pistaches) et produits à base de ces fruits)

LISTE DES ALLERGÈNES EXEMPLE

La liste des allergènes, périodiquement révisée en fonction des évaluations scientifiques est actuellement la suivante

SOURCE http://www.economie.gouv.fr/dgccrf/Publications/Vie-pratique/Fiches-pratiques/Allergene-alimentaire 
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