AUBERGE DU PECHEUR

SINT-MARTENS-LATEM

MENU FRANCAIS

10-02-2026



TO SHARE OR NOT TO SHARE

HUITRES “OSTRA REGAL” (3 | 6) 15.00 | 30.00
CROQUETTE WAGYU A LA CREME D'ESTRAGON 18.00
POITRINE DE PORC LAQUEE - TERIYAKI ET SESAME 20.00
ASSIETTE DE JAMBON MANGALICA 22.00
ENTREES

CARPACCIO DE HOLSTEIN, TRUFFE ET PARMESAN 28.00
CROQUETTES DE CREVETTES 27.00
SASHIMI DE SAUMON “MOWI” AUX EDAMAMES ET AVOCAT 28.00
BRANDADE DE MORUE - CREVETTES GRISES ET (EUF POCHE 28.00
CARPACCIO DE VEAU A L'ORIENTALE 28.00
LANGOUSTINES GRILLEES AU BEURRE DE THYM ET A L'AIL 30,00

PLATS DE VIANDE (VIANDE SERVIE AVEC DE LA LAITUE ET FRITES)

STEAK TARTARE (CLASSIQUE PREPARE A TABLE) 33.00
RIBEYE “BLACK ANGUS” 38.00
FILET PUR “HEREFORD” 45.00
COTE DE BAGEUF DU LIMOUSIN - SALADE ET FRITES (2 PERS.) P.P. 45.00
RIS DE VEAU AUX éF’lNARDS, MOUSSELINE DE POMMES DE TERRE 46.00

ET MOUTARDE A L'ANCIENNE
WATERZOOI DE FILET DE PINTADE A L'ESTRAGON 38.00
RAGOUT DE JOUE DE PORC A LA BIERE WESTMALLE, SALADE DE CHICOREE ET FRITES 31.00

VOL-AU-VENT DE POULET PATTES NOIRES ET FRITES (RIS DE VEAU + 9.00) 36.00

SAUZEN: BEARNAISE - CREME CHAMPIGNON - SAUCE A LA CREME AU POIVRE -
SAUCE CHORON - BEURRE AUX HERBES

PLATS DE POISSON
SOLE MEUNIERE OU GRILLEE AVEC SALADE ET FRITES 50.00

BAR AUX FINES HERBES “BEURRE BLANC” AVEC EPINARDS P.P. 42.00
ET MOUSSELINE DE POMMES DE TERRE (2 PERS)

FILET DE SKREI A LA DIJONNAISE - OIGNON DES CEVENNES ET THYM 41.00

PLAT VEGETARIEN

RAVIOLINI AUX CHAMPIGNONS DES BOIS ET TRUFFE v 27.00

® A PARTIR DE 8 PERSONES MAXIMUM 4 ENTREES ET 4 PLATS DIFFERENTS ®



SWEETS

CREME BRULEE

DAME BLANCHE

SABAYON DE FRUITS ROUGES ET GLACE A LA VANILLE
ORANGE SANGUINE - ESPUMA ET CHOCOLAT BLANC

MOUSSE AU CHOCOLAT - ORANGE

“LUNCH MENU”

ENTREE ET PLAT PRINCIPAL AU CHOIX DU CHEF

“MENU PECHEUR”

CROQUETTES DE CREVETTES
ou
CARPACCIO DE VEAU A L'ORIENTALE
+ + +
FILET DE SKREI A LA DIJONNAISE - OIGNON DES CEVENNES ET THYM

ou

WATERZOOI DE FILET DE PINTADE A L'ESTRAGON
+ + +

DAME BLANCHE

ou

ORANGE SANGUINE - ESPUMA ET CHOCOLAT BLANC
ou

IRISH COFFEE

3 PLATS

15.00
15.00
16.00
16,00

15.00

38.00

63.00



BOISSONS CHAUDES

ESPRESSO . DECA . MOKKA 5.00
DOUBLE ESPRESSO 6.50
LATTE MACCHIATO 6.50
CAPPUCCINO A LA MOUSSE DE LAIT 6.00
CAPPUCCINO A LA CREME FRATCHE 6.00
LAIT RUSSE 5.50
CHOCOLAT CHAUD 5.50
THE 5.00
INFUSIONS 5.50
THE A LA MENTHE FRATCHE 7.00
FILLIERS COFFEE (JENEVER) 13.00
FRENCH COFFEE (COGNAC) 13.00
SWEET FRENCH COFFEE (GRAND MARNIER) 13.00
IRISH COFFEE (JAMESON) 13.00
ITALIAN COFFEE (AMARETTO) 13.00

STARS of FLANDERS

CHARL’S - KNOKKE, GOSSET HOTEL - GROOT-BIJGAARDEN
HOTEL SERWIR - SINT-NIKLAAS, AUBERGE DU PECHEUR - SINT-MARTENS-LATEM



