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to share or not to share
Huîtres “Ostra Regal” (3 | 6)   		  15.00 | 30.00

Croquette Wagyu à la crème d'estragon	  	 18.00

Poitrine de porc laquée - teriyaki et sésame	   	 20.00

Assiette de jambon mangalica		  22.00

Entrées
Carpaccio de Holstein, truffe et parmesan   	 28.00

Croquettes de crevettes   	 27.00

Sashimi de Saumon “mowi” aux edamames et avocat  	 28.00

Brandade de morue - crevettes grises et œuf poché	 28.00

Carpaccio de veau à l'orientale			   28.00

Langoustines grillées au beurre de thym et à l'ail 	 30,00

Plats de viande  (viande servie avec de la laitue et frites)

Steak tartare (classique préparé à table)	 33.00

Ribeye 	 “Black Angus”		  38.00 

Filet pur 	 “Hereford”		  45.00

Côte de bœuf du Limousin - salade et frites (2 pers.)	 p.p. 45.00

Ris de veau aux épinards, mousseline de pommes de terre 	 46.00
      et moutarde à l'ancienne

Waterzooi de filet de pintade à l'estragon	 38.00

Ragoût de joue de porc à la Bière Westmalle, salade de chicorée et frites	 31.00

Vol-au-vent de poulet pattes noires et frites (ris de veau + 9.00)  	 36.00

Sauzen: béarnaise - crème champignon - sauce à la crème au poivre - 
                  sauce choron - beurre aux herbes

Plats de Poisson
Sole meunière ou grillée avec salade et frites	 50.00

Bar aux fines herbes  “beurre blanc”  avec épinards      	  p.p. 42.00
     et mousseline de pommes de terre (2 pers)

Filet de Skrei à la dijonnaise - oignon des Cévennes et thym	 41.00

Plat Végétarien
Raviolini aux champignons des bois et truffe	 27.00

•  A partir de 8 persones maximum 4 entrées et 4 plats différents  •  



sweets
Crème brulée	 15.00

Dame Blanche	 15.00

Sabayon de fruits rouges et glace à la vanille	 16.00

Orange sanguine - espuma et chocolat blanc 	 16,00

Mousse au chocolat - orange	 15.00

“Lunch Menu”

Entrée et plat principal au choix du chef 	 38.00

“Menu Pêcheur”

Croquettes de crevettes

ou

Carpaccio de veau à l'orientale

• • •

Filet de Skrei à la dijonnaise - oignon des Cévennes et thym

ou

Waterzooi de filet de pintade à l'estragon

• • •

Dame Blanche

ou

Orange sanguine - espuma et chocolat blanc 

ou

Irish Coffee

3 plats 	 63.00



 

		

boissons chaudes
Espresso . Deca . Mokka 	 5.00

Double espresso	  6.50

Latte Macchiato 	 6.50

Cappuccino à la mousse de lait 	 6.00

Cappuccino à la crème fraîche 	 6.00

Lait russe 	 5.50

Chocolat chaud 	 5.50

Thé	 5.00

Infusions 	 5.50

Thé à la menthe fraîche 	 7.00

Filliers Coffee (Jenever) 	 13.00

French Coffee (Cognac) 	 13.00

Sweet French Coffee (Grand Marnier) 	 13.00

Irish Coffee (Jameson) 	 13.00

Italian Coffee (Amaretto) 	 13.00
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