
                       

        17-10-2025

 

sweets
Crème brulée	 15.00

Dame Blanche	 15.00

Sabayon - fruits rouges et glace à la vanille	 16.00

Café glacé	 15.00

Chocolat, mascarpone, café	 15.00

Moelleux aux chocolat avec glace à la vanille	 16.00

		

boissons chaudes
Espresso . Deca . Mokka 	 5.00

Double espresso	  6.50

Latte Macchiato 	 6.50

Cappuccino à la mousse de lait 	 6.00

Cappuccino à la crème fraîche 	 6.00

Lait russe 	 5.50

Chocolat chaud 	 5.50

Thé	 5.00

Infusions 	 5.50

Thé à la menthe fraîche 	 7.00

Filliers Coffee (Jenever) 	 13.00

French Coffee (Cognac) 	 13.00

Sweet French Coffee (Grand Marnier) 	 13.00

Irish Coffee (Jameson) 	 13.00

Italian Coffee (Amaretto) 	 13.00

AUBERGE DU PÊCHEUR
SINT-MARTENS-LATEM

MENU FRANçAIS



to share or not to share

Huîtres “Ostra Regal” (3 | 6)   		  14.00 | 28.00

Boudin blanc “Dierendonck”, pickles Tierenteyn 	 19.00

Lobster roll avec mayo de citron vert	   	 22.00

Gratin de moules à l’ail		  19.00

croquettes Iberico à la crème d’estragon	    	 18.00

Pulled porc avec pain naan		  21.00

Assiette de jambon mangalica		  22.00

Entrées

Toast à l’anguille fumée, crème épaisse et avruga   	 29.00

Carpaccio de Holstein, truffe et parmesan   	 28.00

Croquettes de crevettes   	 27.00

Croquettes de ris de veau et sauce tartare	 24.00

Sashimi de Saumon “mowi” aux edamames  	 27.00



Plats principaux

Viande (viande servie avec de la laitue et frites)

Steak tartare (classique préparé à table)	 33.00

Ribeye 	 “Black Angus”		  36.00 

Filet pur 	 “Hereford”		  45.00

Côte à l’os 	“Limousin” (2 pers.)	 p.p 45.00

Cotelette de veau, Pickles tierenteyn	 36.00

Sauces: béarnaise - crème champignon - sauce à la crème au poivre - 
                  sauce choron - beurre aux herbes

Ragoût de joue de porc à la Bière Westmalle, salade de chicorée et frites	 31.00

Vol-au-vent de poulet pattes noires et frites (ris de veau + 9.00)  	 36.00

Boulettes de viande à la sauce tomate et frites	 29.00

poisson

Sole meunière ou grillée 	 “meunière”   	 (prix du jour)

Bar aux fines herbes  	 “beurre blanc” (2 pers)   	 p.p. 29.00

Turbotin   	 “mousseline”	 36.00

Filet de cabillaud	  “dugléré”   	 34.00

SIDE DISHES (accompagnements pour le poisson)

Frites		  6.00

Salade laitue		  6.00

Épinards		  7.00

Salade de tomates		  6.00

Pommes de terre nature		  6.00

Légumes de saison		  7.00

Ratatouille du sud		  7.00

Mousseline de pommes de terre	 6.00

•  A partir de 8 persones maximum 4 entrées et 4 plats différents  •  



 

sweets
Crème brulée	 15.00

Dame Blanche	 15.00

Sabayon - fruits rouges et glace à la vanille	 16.00

Café glacé	 15.00

Chocolat, mascarpone, café	 15.00

Moelleux au chocolat avec glace à la vanille	 16.00

boissons chaudes
Espresso . Deca . Mokka 	 5.00

Double espresso	  6.50

Latte Macchiato 	 6.50

Cappuccino à la mousse de lait 	 6.00

Cappuccino à la crème fraîche 	 6.00

Lait russe 	 5.50

Chocolat chaud 	 5.50

Thé	 5.00

Infusions 	 5.50

Thé à la menthe fraîche 	 7.00

Filliers Coffee (Jenever) 	 13.00

French Coffee (Cognac) 	 13.00

Sweet French Coffee (Grand Marnier) 	 13.00

Irish Coffee (Jameson) 	 13.00

Italian Coffee (Amaretto) 	 13.00

Charl’s - Knokke, Gosset Hotel - Groot-Bijgaarden 
Hotel Serwir - Sint-Niklaas, Auberge du Pêcheur - Sint-Martens-Latem
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