
AUBERGE DU PÊCHEUR
SINT-MARTENS-LATEM

MENU

                       

            10-02-2026



to share or not to share
Oesters “Ostra Regal” (3 | 6)   	 15.00 | 30.00

Kroket Wagyu met dragoncrème	 18.00

Gelakt buikspek - teriyake - sesam	 20.00

Bordje Mangalicaham	 22.00

voorgerechten
Carpaccio van Holstein met truffel en parmezaan  	  28.00

Garnaalkroketten   	 27.00

Sashimi van zalm “Mowi” met edamame en avocado	 28.00

Brandade van kabeljauw - grijze garnaal en gepocheerd ei	 28.00

Carpaccio van kalf op Oosterse wijze	 28.00

Gegrilde langoustines met tijmboter en look	 30.00

vleesgerechten (geserveerd met kropsla en frietjes)

Steak tartaar (aan tafel bereid)  			   33.00

Ribeye	 “Black Angus”			   38.00

Filet Pur	 “Hereford”			   45.00

Côte à l’os van limousin - kropsla en frietjes (2 pers.)	 p.p. 45.00

Kalfszwezerik met spinazie, aardappelmousseline en graanmosterd	 46.00

Waterzooi van parelhoenfilet met dragon	 38.00

Stoverij van varkenswang met Westmalle, witlof en frietjes	 31.00

Vol-au-vent van zwartpootkip met frietjes (kalfszwezerik + 9.00)  	 36.00

Sauzen: béarnaise - champignonroomsaus - peperroomsaus - choron - kruidenboter			 

visgerechten
Gebakken of gegrilde Zeetong met sla en frietjes   	 50.00

Zeebaars met fijne kruiden “beurre blanc”  (2 pers)   	 p.p. 42.00
     met spinazie en aardappelmousseline

Skreifilet met dijonnaise - cevenne-ui en tijm			   41.00

vegetarisch gerecht
Raviolini met boschampignons en truffel  	 27.00

•  Vanaf 8 personen maximum 4 verschillende voor- en hoofdgerechten  •



sweets

Creme brulee   	 15.00

Dame blanche   	 15.00

Sabayon met rood fruit en vanille-ijs	 16.00

Bloedsinaasappel - espuma en witte chocolade	 16.00

Chocolademousse - sinaasappel	 15.00		
	

“Lunch Menu”

Voorgerecht en hoofdgerecht naar keuze van de chef	 38.00

“Menu Pêcheur”

Garnaalkroketten

of

Carpaccio van kalf op Oosterse wijze

• • •

Skreifilet met dijonnaise - cevenne-ui en tijm

of

Waterzooi van parelhoenfilet met dragon

• • •

Dame Blanche 

of

Bloedsinaasappel, espuma en witte chocolade

 of 

Irish Coffee

3 gangen   	 63.00



 

warme dranken

Espresso . Deca . Mokka   	 5.00

Dubbele espresso   	 6.50

Latte Macchiato   	 6.50

Cappuccino met melkschuim   	 6.00

Cappuccino met slagroom   	 6.00

Koffie verkeerd   	 5.50

Warme chocolademelk   	 5.50

Thee   	 5.00

Infusies   	 5.50

Verse muntthee   	 7.00

Filliers Coffee (Jenever)   	 13.00

French Coffee (Cognac)   	 13.00

Sweet French Coffee (Grand Marnier)   	 13.00

Irish Coffee (Jameson)   	 13.00

Italian Coffee (Amaretto)   	 13.00

Charl’s - Knokke, Gosset Hotel - Groot-Bijgaarden 
Hotel Serwir - Sint-Niklaas, Auberge du Pêcheur - Sint-Martens-Latem


