AUBERGE DU PECHEUR

SINT-MARTENS-LATEM

MENU

10-02-2026



TO SHARE OR NOT TO SHARE

OESTERS “OSTRA REGAL” (3 | 6) 15.00 | 30.00
KROKET WAGYU MET DRAGONCREME 18.00
GELAKT BUIKSPEK - TERIYAKE - SESAM 20.00
BORDJE MANGALICAHAM 22.00
VOORGERECHTEN

CARPACCIO VAN HOLSTEIN MET TRUFFEL EN PARMEZAAN 28.00
GARNAALKROKETTEN 27.00
SASHIMI VAN ZALM “MoOWwWI” MET EDAMAME EN AVOCADO 28.00
BRANDADE VAN KABELJAUW - GRIJZE GARNAAL EN GEPOCHEERD EI 28.00
CARPACCIO VAN KALF OP OOSTERSE WIJZE 28.00
GEGRILDE LANGOUSTINES MET TIJMBOTER EN LOOK 30.00

VLEESGERECHTEN (GESERVEERD MET KROPSLA EN FRIETJES)

STEAK TARTAAR (AAN TAFEL BEREID) 33.00
RIBEYE “BLACK ANGUS” 38.00
FILET PUR “HEREFORD” 45.00
COTE A L’OS VAN LIMOUSIN - KROPSLA EN FRIETJES (2 PERS.) P.P. 45.00

KALFSZWEZERIK MET SPINAZIE, AARDAPPELMOUSSELINE EN GRAANMOSTERD 46.00
WATERZOOI VAN PARELHOENFILET MET DRAGON 38.00
STOVERIJ VAN VARKENSWANG MET WESTMALLE, WITLOF EN FRIETJES 31.00

VOL-AU-VENT VAN ZWARTPOOTKIP MET FRIETJES (KALFSZWEZERIK + 9.00) 36.00

SAUZEN: BEARNAISE - CHAMPIGNONROOMSAUS - PEPERROOMSAUS - CHORON - KRUIDENBOTER

VISGERECHTEN
GEBAKKEN OF GEGRILDE ZEETONG MET SLA EN FRIETJES 50.00
ZEEBAARS MET FIJNE KRUIDEN “BEURRE BLANC” (2 PERS) P.P. 42.00

MET SPINAZIE EN AARDAPPELMOUSSELINE

SKREIFILET MET DIJONNAISE - CEVENNE-UI EN TIJM 41.00

VEGETARISCH GERECHT

RAVIOLINI MET BOSCHAMPIGNONS EN TRUFFEL v 27.00

® VANAF 8 PERSONEN MAXIMUM 4 VERSCHILLENDE VOOR- EN HOOFDGERECHTEN @®



SWEETS

CREME BRULEE

DAME BLANCHE

SABAYON MET ROOD FRUIT EN VANILLE-IJS
BLOEDSINAASAPPEL - ESPUMA EN WITTE CHOCOLADE

CHOCOLADEMOUSSE - SINAASAPPEL

“LUNCH MENU”

VOORGERECHT EN HOOFDGERECHT NAAR KEUZE VAN DE CHEF

“MENU PECHEUR”

GARNAALKROKETTEN
OF
CARPACCIO VAN KALF OP OOSTERSE WIJZE
o000
SKREIFILET MET DIJONNAISE - CEVENNE-UI EN TIJM
OF

WATERZOOI VAN PARELHOENFILET MET DRAGON

DAME BLANCHE
OF
BLOEDSINAASAPPEL, ESPUMA EN WITTE CHOCOLADE
OF

IRISH COFFEE

3 GANGEN
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16.00
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15.00

38.00

63.00



WARME DRANKEN

ESPRESSO . DECA . MOKKA
DUBBELE ESPRESSO

LATTE MACCHIATO
CAPPUCCINO MET MELKSCHUIM
CAPPUCCINO MET SLAGROOM
KOFFIE VERKEERD

WARME CHOCOLADEMELK
THEE

INFUSIES

VERSE MUNTTHEE

FILLIERS COFFEE (JENEVER)

FRENCH COFFEE (COGNAC)

SWEET FRENCH COFFEE (GRAND MARNIER)

IRISH COFFEE (JAMESON)

ITALIAN COFFEE (AMARETTO)
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STARS of FLANDERS

CHARL’S - KNOKKE, GOSSET HOTEL - GROOT-BIJGAARDEN
HOTEL SERWIR - SINT-NIKLAAS, AUBERGE DU PECHEUR - SINT-MARTENS-LATEM



