
AUBERGE DU PÊCHEUR
SINT-MARTENS-LATEM

MENU

 

sweets

Creme brulee   	 15.00

Dame blanche   	 15.00

Sabayon met rood fruit en vanille-ijs   	 16.00

Citroentaartje  	 15.00

Granny Smith | chocolade | karamel	 15.00

warme dranken

Espresso . Deca . Mokka   	 5.00

Dubbele espresso   	 6.50

Latte Macchiato   	 6.50

Cappuccino met melkschuim   	 6.00

Cappuccino met slagroom   	 6.00

Koffie verkeerd   	 5.50

Warme chocolademelk   	 5.50

Thee   	 5.00

Infusies   	 5.50

Verse muntthee   	 7.00

Filliers Coffee (Jenever)   	 13.00

French Coffee (Cognac)   	 13.00

Sweet French Coffee (Grand Marnier)   	 13.00

Irish Coffee (Jameson)   	 13.00

Italian Coffee (Amaretto)   	 13.00

                       

             05-09-2025



to share or not to share

Oesters “Ostra Regal” (3 | 6)   	 14.00 | 28.00

Witte pens “Dierendonck”, pickles Tierenteyn	 19.00

Pinsa met straciatella, pistache en mortadella 	 22.00

Pan cristal con tomate, mangalica ham	 20.00

Kroket van kip met dragon crème	 19.00

Brioche met tartaar zalm en kimchi mayo	 22.00

voorgerechten

Toast met gerookte paling, zure room en avruga   	 29.00

Carpaccio van Holstein met truffel en parmezaan  	  28.00

Garnaalkroketten   	 27.00

Kalfszwezerikkroketten met tartaar	 24.00

Sashimi van Zalm “mowi” met edamame   	 27.00

hoofdgerechten

VLEES (geserveerd met kropsla en frietjes)

Steak tartaar (aan tafel bereid)  	 33.00			 

Ribeye       	 “Black Angus”	 36.00

Filet pur  	 “Hereford”  	 45.00

Côte a l’os 	 “Limousin” (2 pers)	 p.p. 45.00

Kalfskotelet, Pickels tierenteyn   	 36.00

Sauzen: béarnaise - champignonroomsaus - peperroomsaus - choron - kruidenboter

Stoverij van varkenswang met Westmalle, witlof en frietjes	 31.00

Vol-au-vent van zwartpootkip met frietjes (kalfszwezerik + 9.00)  	 36.00

Balletjes in tomatensaus met frietjes	 29.00

VIS

Gebakken of gegrilde Zeetong “meunière”   	 (dagprijs)

Zeebaars met fijne kruiden      “beurre blanc” (2 pers)   	 p.p. 27.50

Turbotin                                     “mousseline” 	 32.00

Kabeljauwfilet                          “Dugléré”   	 30.00

SIDE DISHES (voor bij vis)

Frietjes		  6.00		

Kropsla 		  6.00

Spinazie	 	 7.00

Tomaten salade		  6.00

Natuur aardappelen  		   6.00

Seizoensgroentjes		  7.00

Zuiderse ratatouille		  7.00

Aardappelmousseline 		   6.00

•  Vanaf 8 personen maximum 4 verschillende voor- en hoofdgerechten  •



to share or not to share

Oesters “Ostra Regal” (3 | 6)   	 14.00 | 28.00

Witte pens “Dierendonck”, pickels Tierenteyn	 19.00

Pinsa met straciatella, truffel en mortadella 	 22.00

Pan cristal con tomate, mangalica ham	 20.00

Kroket van kip met dragon crème	 19.00

Brioche met tartaar zalm en kimchi mayo	 22.00

voorgerechten

Toast met gerookte paling, zure room en avruga   	 29.00

Carpaccio van Holstein met truffel en parmezaan  	  28.00

Garnaalkroketten   	 27.00

Kalfszwezerikkroketten met remoulade saus	 24.00

Sashimi van Zalm “mowi” met edamame   	 27.00

hoofdgerechten

VLEES (geserveerd met kropsla en frietjes)

Steak tartaar (aan tafel bereid)  	 33.00			 

Ribeye       	 “Black Angus”	 36.00

Filet pur  	 “Hereford”  	 45.00

Côte a l’os 	 “Limousin” (2 pers)	 p.p. 45.00

Kalfskotelet, Pickles tierenteyn   	 36.00

Sauzen: béarnaise - champignonroomsaus - peperroomsaus - choron - kruidenboter

Stoverij van varkenswang met Westmalle, witlof en frietjes	 31.00

Vol-au-vent van zwartpootkip met frietjes (kalfszwezerik + 9.00)  	 36.00

Balletjes in tomatensaus met frietjes	 29.00

VIS

Gebakken of gegrilde Zeetong “meunière”   	 (dagprijs)

Zeebaars met fijne kruiden      “beurre blanc” (2 pers)   	 p.p. 27.50

Turbotin                                     “mousseline” 	 32.00

Kabeljauwfilet                          “Dugléré”   	 30.00

SIDE DISHES (voor bij vis)

Frietjes		  6.00		

Kropsla 		  6.00

Spinazie	 	 7.00

Tomaten salade		  6.00

Natuur aardappelen  		   6.00

Seizoensgroentjes		  7.00

Zuiderse ratatouille		  7.00

Aardappelmousseline 		   6.00

•  Vanaf 8 personen maximum 4 verschillende voor- en hoofdgerechten  •
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SINT-MARTENS-LATEM

MENU

 

sweets

Creme brulee   	 15.00

Dame blanche   	 15.00

Sabayon met rood fruit en vanille-ijs   	 16.00

Citroentaartje  	 15.00

Granny Smith met chocolade en karamel	 15.00

warme dranken

Espresso . Deca . Mokka   	 5.00

Dubbele espresso   	 6.50

Latte Macchiato   	 6.50

Cappuccino met melkschuim   	 6.00

Cappuccino met slagroom   	 6.00

Koffie verkeerd   	 5.50

Warme chocolademelk   	 5.50

Thee   	 5.00

Infusies   	 5.50

Verse muntthee   	 7.00

Filliers Coffee (Jenever)   	 13.00

French Coffee (Cognac)   	 13.00

Sweet French Coffee (Grand Marnier)   	 13.00

Irish Coffee (Jameson)   	 13.00

Italian Coffee (Amaretto)   	 13.00

Charl’s - Knokke, Gosset Hotel - Groot-Bijgaarden 
Hotel Serwir - Sint-Niklaas, Auberge du Pêcheur - Sint-Martens-Latem


