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Les menus de tous les moments 

             Notre gamme de Menus  

                                       Consultez-nous pour un menu sur mesure 

 

Plaisir du Jardinier 

Ou Terrine de campagne et condiment 

Ou Quiche Lorraine et petite salade  

**** 

Sauté de volaille à l’estragon 

Ou Longe de porc belle de Lorraine 

Ou Daube de Bœuf local au vin de Meuse 

 

Assiette de la Lorraine 

Ou Salade de gésiers confits  

Ou Charcuteries Maison et condiment 

**** 

Blanquette de veau cuisinée aux  

petits oignons 

Ou ½ coquelet rôti au bouquet des bois 

Ou Navarin d’agneau  aux légumes du jardin 

 

Salade des îles et avocat aux crevettes 

Ou Feuilleté belle de Lorraine aux champignons 

Ou Jambon de pays et terrine de Sanglier condiments 

**** 

Fondant de canard cuit 4 heures sauce aigre doux 

Ou Epaule de porcelet roulée  aux mirabelles 

Ou Pintadeau façon Basquaise  

Ou Civet de gibier cuisiné au vin rouge et petits lardons 

**** 

Assiette de trois fromages 

**** 

Tarte aux fruits de saison 

 

Salade périgourdine de gésiers et petite cocotte de 

pomme de terre aux lardons 

Ou Tourte Lorraine aux trompettes 

Ou Dartois de la Mer aux petits légumes sauce Nantua 

Ou Farandole de melons et jambon sec 

Ou Coquille de fruits de mer gratinée 

**** 

Caille farcie, rôtie sauce aux mirabelles 

Ou Jambon de porc cuit façon pot-au-feu  

Ou Joue de Bœuf local fondante bourguignonne 

Ou Ballotine de pintade farcie aux cèpes 

 Ou Dos de cabillaud à la crème d’oseille 

**** 

Assiette de trois fromages 

**** 

Soupe de fraises et sorbet citron 

Ou pâtisserie maison …...  

Tous nos plats de viandes ou poissons sont accompagnés 

 de 2 légumes et 1 féculent. 
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 Avocat au crabe 

 Terrine de foie gras frais maison 

              Terrine de saumon  à l’oseille 

              Saumon fumé Maison  

            Les asperges, les melons en saison 

            Assortiment de charcuteries 

  ….. 

 

 

 

 

 

           Feuilleté de Stenay aux pointes d’asperges 

 Tourte de Grenouilles et Escargots 

 Vol au vent de Ris de veau 

 Tourte de canard aux trompettes 

 …. 

 

 

 

 

Dos de lotte 

Pavé de flétan 

Pavé de saumon  

Filet de sandre  

Filet de rougets 

Aile de raie  

Filet de poisson perroquet 

Dos de cabillaud 

Filet de dorade 

Filet de Saint pierre  

Filet de Bar 

….. 

 

 

 

 Cuisse de canard aux mirabelles 

 Quasi de veau rôti avec sauce 

 Emince de volaille au curry 

 Filet mignon fondant sauce crémeuse 

 Papillote de caille farcie 

 Filet de bœuf au poivre vert 

 Longe de porc belle de Lorraine 

 ……... 

 

 

 

Fondant au chocolat et sa boule de glace 

Tiramisu aux fruits rouges 

Assiette Gourmande 

Soufflé glacé aux mirabelles et ses mirabelles chaudes 

Nougat glacé 

Ananas victoria …. 
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Notre formule apéritif 

2 Verrines apéritives 

Verrine de légumes, au fromage frais, aux fruits de Mer, saumon, tapenade ... 

3 Réductions en feuilletage ou canapés 

Mini quiche, pizza, roulé de saucisse, aux petits légumes, petit pâté croûte  ... 

 

Notre location de vaisselle  

à partir de  5€50 

 

Surprenez vos invités  

 Buffet froid au choix avec 4 crudités, 3 salades composées, présentoirs de charcuteries 

Assortiment de melons, pastèques ….  

Ou Tourte de canard aux trompettes, sauce au porto 

Ou  Salade de chèvre chaud et jambon de pays vinaigrette  aux noix 

Ou Vol au vent de crustacés, sauce Nantua 

Ou Terrine maison avec chiffonnade de jambon de Pays et petite salade de roquette 

Ou Médaillons  de filets de sole, sauce Dieppoise 

**** 

Cuisse de canard fondante flambée au cognac, sauce poivre vert 

Ou Quasi de veau rôti, sauce au bouquet des bois  

Ou Longe de porc Belle Ardennaise, sauce au bleu 

Ou  Joue de veau ou porc confite aux mirabelles 

Ou Pavé de bœuf dans le faux filet  aux baies roses 

Ou Suprême de poulet jaune, sauce au vin du jura  

Tous nos plats sont accompagnés de deux légumes et un féculent 

**** 

Assiette de 3 sortes de fromage et variante de salade 

**** 

Dessert 

Fondant au chocolat et glace à la vanille  ou  Tiramisu aux framboises  ou   Assiette gourmande ou  île                     

flottante  ou  Paris Best  ou  Trilogie de chocolat  ou  Bavaroise aux poires et coulis de framboises    …. 
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Notre formule apéritif 

2 Verrines apéritives 

Verrine de légumes, au fromage frais, aux fruits de Mer, saumon, tapenade ... 

3 Réductions en feuilletage ou canapés 

Mini quiche, pizza, roulé de saucisse, aux petits légumes, petit pâté croûte  ... 

 

 

Notre formule location de vaisselle  

à partir de  5€50 

 

 

Petite salade périgourdine aux gésiers confits et jambon de pays 

Ou Tourte d’escargots et grenouilles sur  un velouté de bouquet des bois 

Ou Tartelette de filets de caille au foie gras, sauce aux mirabelles 

Ou Terrine de brocoli aux pointes d’asperges et cocktail de crevettes  

Ou Tartare de saumon et crevettes avec  panier chinois de petits légumes aigre doux, pain Nordique tiède   

Ou Dos de sandre aux filaments de légumes sur une crème à l’anis  

**** 

Le Rafraichissant   pomme verte ou citron vert vodka, ananas et rhum, mangue et curaçao bleu, poire …. 

***** 

Filet mignon fondant flambé au cognac, sauce aux girolles 

Ou Noix de veau farcie d’une farce de volaille aux morilles, sauce aux mirabelles 

Ou Trésor de pintadeau au foie gras, sauce aigre doux  

Ou Véritable Carré de porcelet au boudin blanc roulé, sauce au bouquet des bois  

Ou Pavé de saumon frais  rôti en papillote et sa printanière de légumes 

Ou Suprême de poulet jaune au vin du jura, fine sauce au foie gras  

Tous nos plats sont accompagnés de deux légumes et un féculent 

**** 

 Buffet de 8 sortes de fromages et salade 

**** 

Dessert 

Fondant au chocolat et glace à la vanille  ou  Tiramisu aux framboises  ou  Assiette gourmande  …. 
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Notre formule apéritif 

3 Verrines apéritives, 2 Brochettes 

Verrine de légumes, au fromage frais, aux fruits de Mer, saumon, tapenade ... 

3 Réductions en feuilletage  

Mini quiche, pizza, roulé de saucisse, aux petits légumes, petit pâté croûte  ... 

 

 

Notre formule location de vaisselle  

à partir de  5€50 

 

Surprenez vos invités  
 

Terrine de foie gras frais maison  avec sa compotée de mirabelles au poivre vert 

Ou Navarin de Saint Jacques aux fruits de Mer, sauce au Champagne 

Ou Bavaroise d’avocat aux pointes d’asperges, saumon fumé et petite navette 

Ou Tiramisu de crabe dans un verre couché et petite salade de l’océan, vinaigrette balsamique 

Ou Petite salade de filets de caille tièdes et foie gras de canard   

Ou  Filet de sole à l’oseille  et soufflé de saumon  aux petits légumes 

**** 

Le Rafraichissant : pomme verte ou citron vert vodka, ananas et rhum, mangue et curaçao bleu, poire …. 

***** 

**  Carré  de veau fondant  juste cuit, sauce aux girolles et à la crème 

Ou Noix de veau farcie d’une farce de volaille aux morilles, sauce aux mirabelles 

Ou  Pavé de Bœuf  aux cinq poivres, sauce crémeuse  

Ou Véritable gigot d’agneau  cuit 7 heures sur une piperade à l’ail d’été 

Ou Marmite de la Mer pochée au cidre et pot-au-feu de légumes nouveaux 

Ou Papillote de caille farcie, fine sauce au foie gras  

Tous nos plats sont accompagnés de deux légumes et un féculent 

**** 

Buffet de 12 sortes de fromages et salade 

**** 

Dessert 

Fondant au chocolat et glace à la vanille  ou  Tiramisu aux framboises ou  Assiette gourmande  …. 
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Notre formule apéritif 

3 Verrines apéritives, 4 brochettes 

Verrine de légumes, au fromage frais, aux fruits de Mer, saumon, tapenade ... 

5 Réductions en feuilletage  

Mini quiche, pizza, roulé de saucisse, aux petits légumes, petit pâté croûte  ... 

 

 

Notre formule location de vaisselle  

à partir de  5€50 

 

Surprenez vos invités  
 

Terrine de foie gras frais maison  et saumon fumé, compotée et navette tiède  

Ou Navarin de Saint Jacques aux fruits de Mer, sauce au Champagne 

Ou Tartare de saumon fumé et aumônière d’avocat à la crème d’oursins  

Ou  filet de rougets sur une petite tartelette  de légumes du jardin, sauce au citron vert 

Ou Petite salade de filets de caille tièdes avec magret de canard et foie gras  

Ou  Filet de flétan noir à l’oseille  et soufflé de saumon aux petits légumes 

***** 

Le Rafraichissant : pomme verte ou citron vert vodka, ananas et rhum, mangue et curaçao bleu, poire …. 

***** 

**  Filet mignon  de veau fondant cuit rosé, sauce crémeuse aux girolles et morilles 

Ou Magret de canard cuit rosé, sauce aux mirabelles 

Ou  Filet de Bœuf  extra tendre rôti, sauce béarnaise 

Ou Véritable Carré d’agneau  roulé  sur une piperade à l’ail d’été 

Ou Dos de lotte poché au Champagne sur une crème de Saint Jacques aux queues d’écrevisses 

Ou Cocotte de filets de cailles, fine sauce au foie gras et morilles  

Tous nos plats sont accompagnés de deux légumes et un féculent 

**** 

Buffet de 12 sortes de fromages et  salade 

**** 

Dessert 

Fondant au chocolat et glace à la vanille ou  Tiramisu aux framboises  ou Ananas surprise ou                                     

Assiette gourmande  …. 
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Notre formule apéritif 

3 Verrines apéritives, 4 Brochettes 

Verrine de légumes, au fromage frais, aux fruits de Mer, saumon, tapenade ... 

3 Réductions en feuilletage, 2 Toasts froids 

Mini quiche, pizza, roulé de saucisse, aux petits légumes, petit pâté croûte  ... 

 

 

Notre formule location de vaisselle  

à partir de  5€50 

Après un festival de réductions apéritives, on se met à table  

La  Première entrée 
Terrine de foie gras frais maison  et saumon fumé avec compotée d’abricot, navettes tièdes  

Et petite salade  de roquette 

Ou Petite salade de filets de caille tièdes, magret de canard et foie gras,  vinaigrette aux truffes  

La  Deuxième entrée 
Dos de lotte pochée au Champagne sur une crème de Saint Jacques aux queues d’écrevisses 

Ou Feuilleté de ris de veau aux morilles  et petit panier de pois gourmand 

Le Rafraichissant  
En passant par la Lorraine sorbet mirabelle et eau de vie de mirabelle 

Le Plat 
**  Filet mignon  de veau fondant  cuit  rosé sauce crémeuse aux girolles et morilles 

Ou  Tournedos dans le Filet de Bœuf extra tendre rôti  sauce  

fine au foie gras et morilles  

Tous nos plats sont accompagnés de deux légumes et un féculent 

Les Fromages 

Buffet de 12 sortes de fromages et  salade 

Le Dessert 

Ananas victoria sur glace à la vanille  ou Tiramisu aux framboises  ou  Assiette gourmande  …. 


