Les cocktails de tous les moments de 4€50 a 23€

GILBIN TRAITEUR est a votre disposition pour vos événements, soirées ou réceptions.

Nous prenons en charge l'organisation de votre cocktail. Nous composons les cocktails en fonction du type
de réception organisée, avec des pieces froides et chaudes, salées et sucrées. Le nombre de piéces varie
en fonction de fa- durée de votre cocktail ou simplement de vos envies, de 8 a 25 piéces / personne.

o Canapeés variés, pains surprises en forme de crocodile ou autres

e Navettes fourrées au jambon, foie gras, mousse de saumon fumé, au végétal, a la créme de bleu ....
Mini brochettes d’aiguillette de poulet au curry, filet de beeuf tex-mex, filet de kangourou, scampis ....
Mini blinis au saumon fumé, au tartare de St Jacques, au végeétal, les Asiatiques, Moules farcies....
Assortiment de verrines fromagéres, tapenade, tartare de Iégumes aigre doux, poivron, brocoli ....
Mini feuilletés : pizza, quiche, végétal, saucisse, au curry et petits [égumes, provencal ....
Choucroute d’escargots, de la mer, Cassolette de saint jacques a la provencale, de grenouilles...

e |es Assortiments de toasts sucrés :

Mini-éclaire, petits choux, profiterole, petite souris, mini-grenouille, petit hérisson, mini-fondant au
chocolat, verrine a la vanille, creme brllée, mini-baba au rhum, brochette de fruits, carpaccio de fruits,
mini-tartelette ,....

Pour un dinatoire

différents ateliers peuvent étre mis en place

Atelier Bord de Mer

Huitres, saumon fumé, Crevettes, Plancha pour les
scampis, Saint Jacques, Brochettes de la Mer...

Atelier du Boucher

Un cuisinier cuit devant vos invités de succulentes viandes

de boucherie (mini Onglet, Brochette, Abats, Filet
d'Angus, Magret de canard, Filet de cailles ...)

Atelier du Foie gras

Un cuisiner cuit devant vos invités des petites tranches de

foie gras servies sur un toast

Ou tranche une excellente terrine de foie gras garnie avec
une petite compotée sur toast chaud

Atelier exotique

Un cuisiner cuit devant vos invités sur une plancha des

ananas, du canard laqué, des gambas au miel ....




