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Les assortiments de crudités et produits de saison 

Salade de  carottes, concombres, poivrons, tomates,… 

Les asperges, les melons, les pastèques  en saison 

Les salades composées 

Salade hawaïenne, piémontaise, taboulé oriental, salade 

chinoise, mexicaine, de la Mer, exotique  ...    

Avocat au crabe ou aux crevettes, tartare d’avocat  

Terrine de saumon à l’oseille, Saumon fumé Maison 

Les poissons en gelée : truite saumonée, sandre, brochet, 

crevettes, Bulots, les huîtres .. 

Les fruits de Mer : huîtres, langoustines, crabes,                       

amandes ... 

Assortiment de charcuteries sur des présentoirs 

Saucisson, cervelas, rosette, jambon sec de pays, Terrine  

Maison, de volaille, les ballotines, de campagne .. 

Le foie gras : frais maison, mousse de foie gras, terrine de 

foie de canard… servi avec une compotée 

Les verrines buffet, garnies  avec des tapenades, des 

mousses de légumes, des tartares de légumes, de                     

saumon, de poisson fumé, de viande de bœuf, de                  

crudités, de salades composées, de melon ….. 

Les sauces d’accompagnement :  sec vinaigrette, fromage 

blanc aux herbes, sauce cocktail, sauce au bleu, aigre doux 

…. 

 

 

 

 Feuilleté de Stenay aux pointes d’asperges 

 Tourte de viande à base de canard, de caille, de lapin, 

de viande de porc  

 Dartois de fruits de Mer, de saumon, de filets de sole 

 Les vols au vent de la Mer ou aux ris de veau, ris d’a-

gneau avec sauce au bleu, aux légumes ... 

 Les soupes de légumes, de homard, langoustines .. 

 Les planchas avec mini-brochettes de viandes  

(poulet, bœuf, agneau, porc, de poissons, crustacés, légumes ,

….) 

 

 

Faites un repas qui vous ressemble, avec des 

choix multiples pour l’entrée, suivis d’un ou de 

plusieurs plats chauds ou froids. 

Il y en aura pour tous les goûts. 

Nous avons différentes solutions 

 à vous proposer. 

 

 

 

Faux filet de bœuf en gelée 

Rosbeef dans le filet extra tendre en gelée 

Médaillon de porcelet en croûte 

Véritable jambon de porcelet en gelée  

Ballotine de volaille farcie 

Jambon de porc en gelée 

 

 

 

Avec cuisson devant les invités sur une plancha   

bœuf, agneau, volaille... 

Tous nos plats de viandes ou poissons en formule buffet sont 

présentés dans des chafing dish pour assurer un maintien en 

température sans dessèchement.  

Buffet de fromages de 8 à 15 sortes 

 


