
Planches du coin 

Truite	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 CHF 12

Tranches de filet de truite saumonée mariné 
de la pisciculture Choulat juste à côté 

Boeuf	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 CHF 12 
Saucisse sèche bio  
de la ferme du Champois (à dix minutes à pied) 

Fromage		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 CHF 12

Saint-Jean bio et rosettes de Tête de Moine bio 
de la ferme „La Réchesse“ (à une petite demi-heure à pied) 

Planche du voisin de l’autre côté 

Fromage		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 CHF 12

Morbier et Comté vieux (24 mois) 
de la Fromagerie Indevillers-Glère (F) 

Planche chèvre  


Fromage		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 CHF 12

Trois sortes de chèvre (F) 

Avec tous les mets nous vous servons du pain, fait par  
Magalie Demierre à Soubey. 

Planche dessert 

Meringue		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 CHF 6

de Anne-Lise Oppliger, Le Noirmont  
et crème double du Moléson 

Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos 
collaborateurs vous informeront volontiers sur les ingrédients 
utilisés dans nos plats sur simple demande de votre part. 

Mets


